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BIAGIO £ UMA ORGANIZACAO QUE SE DEDICA A INVESTIGACAQ,
DESENVOLVIMENTO E PRODUCAQO DE AUXILARES TECNOLOGICOS
PARA O CANAL PROFISSIONAL E PREPARADOS PARA A ELABORACAO
DE SOBREMESAS E MOLHOS CULINARIOS PARA O CANAL DOMESTICO.

BIAGIO EST UNE ORGANISATION DEDIEE A LA RECHERCHE, AU DEVELOPPEMENT
ET LA PRODUCTION D'AUXILIAIRES TECHNOLOGIQUES, POUR LE CANAL
PROFESSIONNEL ET DES PRODUITS POUR L'EIABORATION DE DESSERTS

ET SAUCES DE CUISSON POUR LA CANAL DOMESTIQUE.

BIAGIO IS AN ORGANIZATION DEDICATED TO THE RESEARCH, DEVELOPMENT
AND PRODUCTION OF PROCESSING AIDS FOR THE PROFESSIONAL CHAIN,
AND OF PRODUCTS FOR THE PREPARATION OF DESSERTS AND COOKING
SAUCES FOR THE DOMESTIC CHAIN.

Com uma ampla gama de melhorantes, pre mixes e mixes, desidratados; complementados
por produtos hidratados para recheios, coberturas e decoragdo, a BIAGIO cobre grande
parte das necessidades do canal PROFISSIONAL para o fabrico de péo, pastelaria, gelados

e sobremesas. apoiada por um departamento de servigos técnicos de apoio ao cliente.

Avec une large gamme d'améliorants, de prémélanges et de mélanges déshydratés;
Complété par des produits hydratés pour la farce, garnitures et décorations, BIAGIO couvre
la plupart des besoins du canal PROFESSIONINELLE pour le pain, la pétisserie, glace et desserts

soutenus par un département de services de support technique.

With a wide range of improvers, premixes and dehydrated mixtures, complemented by hydrated
products for fillings, toppings and decorations, BIAGIO covers most needs of the PROFESSIONAL
chain for bread, confectionery, ice creams and desserts, backed by a department

of technical support services.



PORTUGAL

Portugal
!Iillé"i or:ugo Espanha
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ATUALMENITE A BIAGIO PRODUZ NAS SUAS QUATRO INDUSTRIAS SEDIADAS
EM ANGOLA, MOCAMBIQUE, REPUBLICA DEMOCRATICA DO CONGO

F PORTUGAL PARA VARIOS PAISES AFRICANOS E EUROPEUS. ettt
Mali
ACTUELLEMENT, BIAGIO PRODUIT DANS SES QUATRE INDUSTRIES BASEES EN Cabo Verde Saneoel
ANGOIA, AU MOZAMBIQUE, AU REPUBLIQUE DEMOCRATIQUE DU CONGO Guine L
ET AU PORTUGAL POUR PLUSIEURS PAYS AFRICAINS ET EUROPEENS. \ \

INITS FOUR INDUSTRIES BASED IN ANGOLA, MOZAMBIQUE,

DEMOCRATIC REPUBLIC OF THE CONGO AND PORTUGAL, BIAGIO SsoTomé  Bronsele R Remocrlique
e Principe  Gabdo

CURRENTLY PRODUCES FOR SEVERAL AFRICAN AND EUROPEAN COUNIRIES. REPUBUC A

DEMOCRATICA
DO CO N GO Tanzénia

A BIAGIO através da sua ampla rede de parceiros distribuidores faz chegar

os seus produtos aos diferentes canais dos pafses onde opera.
A seguranga, facilidade e conveniéncia na elaboragéo bem como os sabores

fradicionais e auténticos sdo alguns dos atributos dos produtos BIAGIO. Mogambique

Zambia
BIAGIO a travers son vaste réseau de distributeurs partenaires, apporte
ses produits aux différents canaux des pays ou elle opére.

La sécurité, la facilité ef la commodité dans I'élaboration ainsi que les saveurs

Zimbdbue

traditionnelles et authentiques sont quelques-uns des affributs des produits Biagio. Namibia

Botsuana

MOCAMBIQUE

BIAGIO brings its products fo the different channels of the countries

where it operates through a vast network of partner distributors.

Safety, ease and convenience in the making as well as traditional Suazilandia

and authentic flavours are Features of BIAGIO products. A
rica
do Sul
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SUPPORTING PRODUCTS ADJUVANTS

PREPARADOS GELADO AGUA 10
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PREPARADOS GELADO SOFT 11
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GELATI®

GELATI® representa um forte conceito de inovacéio.
Desenvolvida para responder aos novos perfis de consumo,
associa as boas caracteristicas de textura, alta cremosidade
aliada a um excelente sabor e cores incriveis.

O desenvolvimento desta gama foi fortemente orientado
para proporcionar aos profissionais elaboragdes seguras,
tolerantes e répidas. A utilizacdo de tecnologia de ponta
permite-nos proporcionar qualidade extra ao produto final.

GCELATI® représente un concept d'innovation fort.

Développé pour répondre aux nouveaux profils de
consommation, il combine de bonnes caractéristiques de
fexture, un crémeux élevé combiné & un excellent goit et des
couleurs incroyables.

le développement de cefte gamme a été fortement orienté pour
fournir aux professionnels des élaborations sires, tolérantes et
rapides. L'vfilisation de fechnologies de pointe nous permet

de fournir une qualité supplémentaire au produit final.

GELATI® represents a sfroan innovation concept. Developed
fo meet new consumer profiles, it combines excellent fexture,
high creaminess with outstanding flavor and incredible colors.

The development of this range was strongly focused
on providing professionals with safe, tolerant, and fast
preparations. The use of cutfingedge fechnology allows us

to offer exira quality in the final product.

coDpIGO
Code

140 08 7001

140 08 2005

ATRIBUTOS

Atributs Features

Elevada cremosidade, excelente sabor e cor.
Fécil preparagdo.
Haut crémeux, excellente saveur et couleur.
Préparation facile.
High creaminess, excellent flavor and color.
Easy preparation.

GAMA GAMME RANGE

ADJUVANTS SUPPORTING PRODUCTS

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

GELATI

DJUVANTE

PRODUTO CARACTERISTICAS APLlCACAO O
Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application @

PT 100g por litro de leite 10 x (4 x 250 g)
FR 100g par litre de lait 10 Kgs

EN 100g per liter of milk

GELATI® PT Estabilizante para gelado
LIGA NEUTRA FR Stabilisateur pour glace

Ligue Neutre Neutral Base  EN lce cream stabilizer

BIAGIO® PT Emulsificante em pasta — 16x0,6 Kg
EMULSIFICANTE para aplicagdo em gelado 9,6 Kgs
PARA GELADO FR Pdfe émulsifiante pour application

Emulsificateur pour glace dans la créme glacée

lce cream emulsifier EN Paste emulsifier for ice cream application

Seully deg ingsedionts de ta plis
Hauds gualle sl cscme ghece

Only the kigheit guality

CATALOGO GELADO B2B
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CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

GELAT

GELATI® SOFT
CHOCOLATE
COD: 140 06 1006

GAMA GAMME RANGE GAMA GAMME RANGE

PR

—LA

—PARA

DOS
DO AGUA

CREME GIACEE PREPAREE WATER ICE CREAM MIXES

PARA
-LA

DOS

DO SOFT

CREME GIACEE MOILLE PREPAREE SOFT ICE CREAM MIXES

cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @ Q cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO Q
Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application @
140 07 2001  GELATI® PT Base gelado Picolé PT 20 g por litro de dgua ou leite 10 x (2 x 500 g) 140 06 1009 GELATI® SOFT | PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10x (2 x 500 g)
PICOLE FR Base de glace Picolé FR 20 g par litre d'eau ou de lait 10 Kgs CARAMELO TOFFE FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
TUTTI FRUTTI EN Popsicle ice cream base EN 20 g per liter of water or milk Toffé / Toffee Caramel EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
(PASTILHA) o , ,
(Pastille / Gum) 140 06 1008 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
ANANAS FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
140 07 2002  GELATI® PT Base gelado Picolé PT 20 g por litro de agua ou leite 10x (2x 500 g) Ananas Pineapple EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
PICOLE FR Base de glace Picolé FR 20 g par litre d'eau ou de lait 10 Kgs 140 06 1005 GELATI® SOFT PT Base de aelado soft . . . .
il i - gelado so PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10x (2 x 500 g)
BANANA EN Popsicle ice cream base EN 20 g per liier of water or milk BANANA FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
B EN Soft i b EN | fiter of mix fc 5 liters of milk
140 07 2004  GELATI® PT Base gelado Picolé PT 20 g por litro de 4gua ou leite 10x (2 x 500 g) anane oftiee cream bose feronmpcoreveny 2 e erm
PICOLE | FR Base de glace Picolé FR 20 g par litre d'eau ou de lait 10 Kgs 140 06 1001  GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
MARACUJA EN Popsicle ice cream base EN 20 g per liter of water or milk BAUNILHA FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
Fruit de la passion Vanille Vanilla EN Soft ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
Passion Fruit
140 06 1006 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
131 02 0039 GELATI® PT Base gelado Picolé PT 20 g por litro de 4gua ou leite 10x (2 x 500 g) CHOCOLATE FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
PICOLE FR Base de glace Picolé FR 20 g par litre d'eau ou de lait 10 Kgs Chocolat EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
MORANGO EN Popsicle i b EN 20 liter of waft ilk
Fraise Strawberry opelcie e cream Base g periieronwaterorm 140 06 1007 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10x (2 x 500 g)
LARANJA FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
131 02 0039 GELATI® PT Base gelado Picolé PT 20 g por litro de égua ou leite 10 x (2 x 500 g) Orange BN Soft ice cream base BN | liter of mix for every 5 liters of milk
PICOLE, FR Bose -de g/ace P’CO/E FR 20 g par //fre d'eau ou de /(_:”7 10 Kgs 140 06 1004 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
ANANAS EN Popsicle ice cream base EN 20 g per liter of water or milk MARACUJA FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
Ananas Pineapple Fruit de la passion EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
Passion Fruit
140 06 1003 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
MORANGO FR Base de glace molle FR | [itre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
Fraise Strawberry EN Soft ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
140 06 1002 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10x (2 x 500 g)
NATA FR Base de glace molle FR | [itre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
Créme Cream EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
140 06 1010 GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
TUTTI FRUTTI FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
(PASTILHA) EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
(Pastille / Gum)
140 06 1012  GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10 x (2 x 500 g)
coéco FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
Noix de coco Coconut EN Soft ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
140 06 1013  GELATI® SOFT PT Base de gelado soft PT 1 litro mix por cada 5 litros de leite 10x (2 x 500 g)
GELATI® ABACATE FR Base de glace molle FR | litre de mélanges pour 5 litres de lait 10 Kgs
PICOLE MORANGO Avocat Avocado EN Soff ice cream base EN | liter of mix for every 5 liters of milk
COD: 131 02 0039
—— N
GELATI®
SOFT NATA
COD: 140 06 1002
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Ciie a sua [

receita de autor capf C(?lﬂ

Créez votre recette signature PROFESSIONALE
Create your signature recipe

00 BASES

N ©
CRIE A SUA BASE CREMOSA
CREEZ VOTRE FOND DE TEINT CREMEUX
CREATE YOUR CREAMY BASE
L MAQUINA PASTEURIZADORA
,5 I MACHINE PASTEURISANTE
PASTEURIZING MACHINE

l(_)

PASSO

0 ADICIONE UM OU VARIOS SABORES PURA E DELICIOSA, SABORES INTENSOS
DA PASTA AROMATIZANTE A ESSENCIA DO SABOR CRIADOS COM OS MELHORES
AJOUTER UNE OU PLUSIEURS SAVEURS ITALIANO INGREDIENTES

PASSO DE DOSSIER AROMATISANT
ADD ONE OR MORE FLAVORS PUR ET DELICIEUX, SAVEURS INTENSIVES CREEES
OF FLAVORING PASTE L'ESSENCE DE LA SAVEUR ITALIENNE AVEC MEILLEURS INGREDIENTS
PURE AND DELICIOUS, INTENSE FLAVORS CREATED
T’I MAGUINA PASTEURIZADORA THE ESSENCE OF ITALIAN FLAVOR WITH THE FINEST INGREDIENTS
¢ MACHINE PASTEURISANTE
PASTEURIZING MACHINE

MISTURE UM O VARIOS VARIEGATI 02 VARIEGATI . O3PEZ7I

DE SABORES
PASSO MELANGER UN OU PLUSIEURS VARIES
POUR CREER UN FUSION DE GOUT
MIX ONE OR MORE VARIEGATI TO CREATE
A FUSION OF FLAVORS
CUBA DE GELADO
, BAC A GLACE
ICE CREAM TUB

UMA FUSAO DELICIOSA PEDACOS SELECIONADOS
0 COMPLEMENTE A SUA RECEITA DE SABORES E CROCANTES
— MISTURANDO OS NOSSOS PEZZI CROCANTES
COMPLETEMENT VOS REVENUS DE MELANGE UNE DELICIEUSE FUSION PIECES SELECTIONNEES
rsso NOS CROCANTS PEZZI DE SAVEURS ET CROCANTS
COMPLEMENT YOUR RECIPE BY MIXING A DELICIOUS FUSION SELECTED AND
IN OUR CRUNCHY PIECES OF FLAVORS CRUNCHY PIECES

CUBA DE GELADO

@ BAC A GLACE

ICE CREAM TUB




CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

capiiccio

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

capiiccio

GAMA GAMME RANGE

BASE

GAMA GAMME RANGE

PASTAS

capriecio

00d

PATES PASTES

REALI

capriecio

cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @ cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @
Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application
140 08 2002 GELATI® PT Base em p6 sem gliten, com duragdo de 3 anos PT 50 g produto + 250 g agicar 8x1Kg 140 10 0006 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagéo para aplicagéo em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
BASE 100 FR Base en poudre sans gluten, avec une durée de 3 ans + 1 litro leite inteiro 8 Kgs AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 ¢ 120 g par litre 8 Kgs
EN Gluten-free powder base with a shelf life of 3 years FR 50 g produit + 250 g sucre PISTACHO FR Péte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter
+ 1 litre lait entier Pistache EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
EN 50 g product + 250 g sugar
+1 /irergv&o/eumi/k 99 140 10 0007 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdo para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 804 120 g par lifre 8 Kgs
141 08 2004 GELATI® PT Base em p6 sem gliten, com duracdo de 3 anos PT 50 g produto + 250 g acicar 8x1Kg AVELA FR Pdte pour application dans la créme glacée ef les desserts  EN 80 to 120 g per liter
CHOCO'BASE 100 FR Base en poudre sans gluten, avec une durée de 3 ans + 1 litro leite inteiro 8 Kgs Noisette Hazelnut EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
EN Gluten der b ith a shelf life of 3 FR 50 duit + 250
vieries powaerbose wil @ sl e of 2 years L] /ifreg/zfjoirroeni/{e; g suere 140 10 0008 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdo para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
EN 50 g product + 250 g sugar AROMATIZACAO e sobremesas FR 804 120 g par litre 8 Kgs
+ 1 liter whole milk AMENDOIM FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts BN 80 fo 120 g per lier
Cacahuéte Peanut EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 08 2006 GELATI® PT Base em pé sem glten, com duragéo de 3 anos PT 50 g produto + 250 g aglcar 8x1Kg o T .
CHOCO'BASE FR Base en poudre sans gluten, avec une durée de 3 ans +1 litro leite infeiro 8 Kgs 140 10 0009 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado PT 80 a 120 g por ||t‘ro 8x1Kg
EXTRQ DARK 100 EN Clulenfree powder base with a shelf life of 3 years FR]S/? g/prrodL;/'r + 250 g sucre aIg;MATIZACAO :;O/Eg;m:;;sopp/icolion dons lo créme glacée ef les desserts :: %% C/]o I ]QQOOQQP;; r///f/'rf z[ 8 Kgs
. ; 2 EE
e or ;N éé@g(;)l;gﬁf: 250 g sugar Noz Walnut EN flavoring paste for use in ice cream and desserts
+ 1 liter whole milk 140 10 0010 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdio para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x 1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 804 120 g par lifre 8 Kgs
AMENDOA TORRADA FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter
Améndoa Torrada EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
Roasted Almond
Haude cremens
’/7(‘?%’ -
CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
PISTACHO
COD: 140 10 0006
-
S—— . p /"’ \
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» RS
16 CATALOGO GELADO B2B 17

CATALOGUE CREME GLACEE B2B ICE CREAM B2B CATALOG




GAMA GAMME RANGE

PASTAS

PATES PASTES

FRUTA

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
MORANGO

COD: 140 10 0013

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

capiiccio

CcODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @ cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @
Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application
140 10 0012 CAPRICCIO® PASTA  PT Pasta aromatizagdio para aplicagdo em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg 140 10 0021 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdio para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 804 120 g par lifre 8 Kgs AROMATIZACAO e sobremesas FR 806 120 g par lifre 8 Kgs
ANANAS FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 fto 120 g per liter MANGA FR Pdte pour application dans la créme glacée ef les desserts  EN 80 fo 120 g per liter
Ananas Pineapple EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts Mangue Mango EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 10 0013 CAPRICCIO® PASTA  PT Pasta aromatizacdo para aplicagéo em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg 140 10 0022 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizacdio para aplicacdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x 1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 120 g par litre 8 Kgs AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 g 120 g par litre 8 Kgs
MORANGO FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter FRAMBOESA FR Pdte pour application dans la créme glacée ef les desserts  EN 80 fo 120 g per liter
Fraise Strawberry EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts Framboise Raspberry EN flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 10 0014 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagéo para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg 140 10 0039 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagéio para aplicacdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 ¢ 120 g par litre 8 Kgs AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 ¢ 120 g par litre 8 Kgs
ABACATE FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter PAPAIA FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter
Avocat Avocado EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts Papaye Papaya EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 10 0015 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdio para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg 140 10 0040 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizacdio para aplicacdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 804 120 g par litre 8 Kgs AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 ¢ 120 g par lifre 8 Kgs
MARACUJA FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 fo 120 g per liter PITAIA FR Pate pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter
Fruit de la passion EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts Fruit du Dragon EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
Passion fruit Dragon Fruit
140 10 0016 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdo para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 ¢ 120 g par litre 8 Kgs
LARANJA FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter
Orange EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 10 0017 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizacdio para aplicagéio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 804 120 g par litre 8 Kgs
BANANA FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 fo 120 g per liter
Banane EN flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 10 0018 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg
AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 120 g par litre 8 Kgs
PINA COLADA FR Péte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter W
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts
140 10 0019 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagéo para aplicagdio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg SMM MW
AROMATIZACAO e sobremesas FR 80 4 120 g par litre 8 Kgs / E
FRUTOS SILVESTRES FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 to 120 g per liter %“}W’&
Fruits des bois EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
Wild berries
140 10 0020 CAPRICCIO® PASTA PT Pasta aromatizagdo para aplicacéio em gelado PT 80 a 120 g por litro 8x1Kg ‘/
AROMATIZACAO e sobremesas FR 806 120 g par litre 8 Kgs
coco FR Pdte pour application dans la créme glacée et les desserts  EN 80 fo 120 g per liter
Noix de coco EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts
Cococut
CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
ABACATE :
COD: 140 10 0014 y
J 7%
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GAMA GAMME RANGE

PASTA

PATES PASTES

SAPORI DEL MONDO

cépiGo
Code

140 10 0023

140 10 0024

140 10 0025

140 10 0026

140 10 0027

140 10 0028

140 10 0029

140 10 0030

140 10 0031

140 10 0032

140 10 0033

20

PRODUTO
Produit Product

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
CHOCOLATE
Chocolat

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
BAUNILHA

Vanille Vanilla

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO,
CARAMELO TOFFE
Toffé / Toffee Caramel

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
RUM & PASSAS
Rhum et raisins

Rum and raisins

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
GIANDUIA

Gianduja

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
CANELA

Cannelle Cinnamon

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
MEL

Miel Honey

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
MARULA

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
PRALINE

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
WHISKY

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
NOCCIOLATTA
BIANCA

Créme de noisette blanche

White hazelnut cream

CARACTERISTICAS

Caracteristics Features

PT Pasta aromatizagdio para aplicagdio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagéio para aplicagdio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéo em gelado

e sobremesas

FR Pate pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicacdio em gelado

e sobremesas

FR Pate pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagdio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéo em gelado

e sobremesas

FR Pate pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF EXCLUSIVE BIAGIO

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

APLICACAO
Aplicacion Application

PT 80 a 120 g por litro
FR 80 ¢ 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 806 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 804 120 g par litre
EN 80 to 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 80 ¢ 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 80 ¢ 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 80 ¢ 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 806 120 g par litre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 806 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 80 ¢ 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 80 ¢ 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

PT 80 a 120 g por litro
FR 806 120 g par lifre
EN 80 fo 120 g per liter

capiiccio

capiceio

01 .\‘

8 x 1Kg
8 Kgs

8 x 1Kg
8 Kgs

8x1Kg
8 Kgs

8x1Kg
8 Kgs

8x1Kg
8 Kgs

8 x 1Kg
8 Kgs

8 x 1Kg
8 Kgs

8 x1Kg
8 Kgs

8x1Kg
8 Kgs

8 x 1Kg
8 Kgs

8 x 1Kg
8 Kgs

SAPORI FANTASIA

cODIGO
Code

140 10 0034

140 10 0035

140 10 0036

140 10 0037

140 10 0038

PRODUTO
Produit Product

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
CAFE

Coffee

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
MENTA

Menthe Mint

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
COLA

Coke

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
BLUE GUM

Gomme bleve

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
BUBBLE GUM

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
MENTA

COD: 140 10 0035

CARACTERISTICAS

Caracteristics Features

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdfe pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdfe pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN Flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

PT Pasta aromatizagdio para aplicagéio em gelado

e sobremesas

FR Pdle pour application dans la créme glacée et les desserts
EN flavoring paste for use in ice cream and desserts

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

capiiccio

CAPRICCIO® PASTA
AROMATIZACAO
CHOCOLATE

COD: 140 10 0023

APLICACAO
Aplicacion Application

PT 50 a 60 g por litro
FR 50 0 60 g par litre
EN 50 to 60 g per liter

PT 50 a 60 g por litro
FR 50 6 60 g par litre
EN 50 to 60 g per liter

PT 50 a 60 g por litro
FR 50 g 60 g par litre
EN 50 fo 60 g per liter

PT 50 a 60 g por litro
FR 50 a6 60 g par litre
EN 50 fo 60 g per liter

PT 50 a 60 g por litro
FR 50 a 60 g par litre
EN 50 fo 60 g per liter

capiecio

& e

8x1Kg
8 Kgs

8 x 1Kg
8 Kgs

8 x1Kg
8 Kgs

8 x1Kg
8 Kgs

8x1Kg
8 Kgs
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GAMA GAMME RANGE

VARIEGAT

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

capiiccio

GAMA GAMME RANGE

~//

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

capiiccio

cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO coDIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @
Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application
140 30 6001 CAPRICCIO® PT Acrescenta cor, sabor extra e variacéo & textura PT De acordo com a receita 8x1Kg 170 08 3017 BI'NATURAL PT Pedagcos crocantes PT De acordo com a receita 12x300g
BI'FRUTA do gelado. FR Selon la recefte 8 Kgs COCO RALADO FR Morceaux croquants FR Selon la receffe 3,6 Kgs
ANANAS FR Apporte de la couleur, une saveur supplémentaire EN According fo the recipe Noix de coco répée EN Crunchy bits EN According fo the recipe
Ananas Pineapple et une variation de fexture & la glace. Shredded coconut
EN Adds color, extra flavor, and variation to the texture ;
of the ice cream 170 08 3018 BI'NATURAL PT Pedagos crocantes PT De acordo com a receita 12x500¢g
AMENDOA PALITADA  FR Morceaux croquants FR Selon la recefte 6 Kgs
140 30 6002 CAPRICCIO® PT Acrescenta cor, sabor extra e variagéio & textura PT De acordo com a receita 8x1Kg Amande en batonnets EN Crunchy bits EN According fo the recipe
BI'FRUTA do gelado. FR Selon la recefte 8 Kgs Sliced almond
FRUTOS SILVESTRES FR Apporte de la couleur, une saveur supplémentaire EN According fo the recipe -
Fruits des bois et une variation de fexture ¢ la glace. 170 08 3019 BI'NATURAL PT Pedagos crocantes PT De acordo com a receita 12x 500 g
Wild berries EN Adds color, exira flavor, and variation fo the fexture AMENDOA FR Morceaux croquants FR Selon [a recette 6 Kgs
of the ice cream LAMINADA EN Crunchy bits EN According fo the recipe
Amande effilée
140 30 6003 CAPRICCIO® PT Acrescenta cor, sabor extra e variacdo & textura PT De acordo com a receita 8x1Kg Slivered almond
BI'FRUTA do gelado. FR Selon la recefte 8 Kgs :
MANGA FR Apporte de la couleur, une saveur supplémentaire EN According fo the recipe 170 08 3020  BI'NATURAL PT Pedacos crocantes PT De acordo com a receita 12x500¢g
Mangue Mango et une variation de fexture a la glace. AMENDOA C/ PELE FR Morceaux croquants FR Selon la recefte 6 Kgs
EN Adds color, extra flavor, and variation fo the texture Amande avec peau EN Ciunchy bits EN According fo the recipe
of the ice cream Almond with skin
140 30 6004 CAPRICCIO® PT Acrescenta cor, sabor extra e variacdo & textura PT De acordo com a receita 8x 1Kg 170 08 3021 BI'NATURAL PT Pedagos crocantes PT De acordo com a receita 12x500g
BI'FRUTA do gelado. FR Selon la recette 8 Kgs AMENDOA PELADA FR Morceaux croquants FR Selon la receffe 6 Kgs
PAPAIA FR Apporte de la couleur, une saveur supplémentaire EN Accordiing fo the recipe Amande émondée EN Crunchy bits EN According fo the recipe
Papaye Papaya ef une variafion de fexture a la glace. Skinned almond
ZthAec{gZ icf)é/‘zr;nexfra flavor, and variation to the fexiure 170 08 3022 BI'NATURAL PT Pedacos crocantes PT De acordo com a receita 12x500 g
AVELA PELADA FR Morceaux croquants FR Selon la recette 6 Kgs
140 30 6005 CAPRICCIO® PT Acrescenta cor, sabor exira e variagdio & textura PT De acordo com a receita 8x1Kg Noisette émondée EN Crunchy bits EN According fo the recipe
BI'FRUTA do gelado. FR Selon la recette 8 Kgs Skinned hazelnut
MORANGO FR Apporte g’e la couleur, une saveur supplémentaire EN According fo the recipe 170 08 3024  BI'NATURAL PT Pedacos crocantes PT De acordo com a receita 12x500g
Fraise Strawberry ef une variation de fexture d la glace.
EN Adds color extra flavor and variafion fo the fexiure NOZ DESCASCADA FR Morceaux croquants FR Selon la recette 6 Kgs
of the ice cream ’ Noix décortiquée EN Crunchy bits EN According fo the recipe
Shelled walnut
140 30 6006 gﬁ;:&?ﬁlO@ 5: ;\(j;ej;?mo cor, sabor exira e variaggio d fextura :; gg/;c (/):Jrg;;z areceita gﬁ(]gl:g 170 08 3025 BI'NATURAL UVA PT Pedacos crocantes PT De acordo com a receita 12x500 g
MARACUJA FR Apporte de la couleur, une saveur supplémentaire EN According fo the recipe PA_S,SA (SU_I'TANA) FR Morceaux croquants FR Selon /G_ recefte ) 6 Kgs
Fruit de la passion ef une variation de fexture & la glace. Raisin Sultanine EN Crunchy bits EN According fo the recipe
Passion fruit Sultana raisin
170 08 5023 BI'NATURAL PT Pedagos crocantes PT De acordo com a receita 8x80g
PISTACHO PELADO FR Morceaux croquants FR Selon la receffe 640 g

10 de cov:
et

Une fusion. de csulous,
de sapeur, e de ledure

Pistache sans peau

Shelled pistachio

EN Crunchy bits

EN According fo the recipe

A fusion o, cob,
Yavor and Toctine
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EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF EXCLUSIVE BIAGIO

TOPPINGS carnimures

CATALOGO GEIADO B2B
CATALOGUE CREME GLACEE B2B ICE CREAM B2B CATALOG
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GAMA GAMME RANGE

) [OPPINGS

GARNITURES

CATEGORIA CATEGORIE CATEGORY

TOPPING

ES

cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @ 0
Code Produit Product Caracteristics Features Aplicacion Application
122 05 2001 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicacdio direta PT Aplicagéio a gosto 6x0,5Kg
CARAMELO FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Caramel EN Topping — For direct application EN Application fo faste
122 05 2006 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagéio a gosto 6x0,5Kg
CHOCOLATE FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Chocolat EN Topping — For direct application EN Application fo faste
122 05 2007 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagéio a gosto 6x0,5Kg
FRUTOS SILVESTRES FR Ganiture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Fruits des bois EN Topping — For direct application EN Application fo faste
Wild berries
122 05 2008 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagdio a gosto 6x0,5Kg
PASTILHA AZUL FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Pastille bleve EN Topping — For direct application EN Application fo faste
Blue gum
122 05 2009 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
BANANA FR Garniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
TOPPI NGS@ Banane EN Topping — For direct application EN Application fo faste
122 05 2010 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
: : : MORANGO FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Gama de toppings saborizados que permitemum vasto leque Fraise Strawberry EN Topping — For direct application EN Application fo faste
de aplicagdes.
122 05 2011 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
Gamme de garmnitures aromatisées permeftant une large LARANJA FR Garniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
gamme d'applications. Orange EN Topping — For direct application EN Application fo faste
; ; ; 122 05 2012 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
éflgngﬁcoi.ga‘;/ored toppings ihat allow for @ wide variely ATRIBUTOS ANANAS FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
ppiications. Atributs Features Ananas Pineapple EN Topping — For direct application EN Application fo faste
e b iqinais. elevad o 122 05 2013 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicago a gosto 6x0,5Kg
ores e sabores originais, elevada convenienciad. TUTTI FRUTTI FR Garniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Couleurs et saveurs originales, grande commodité. EN Topping — For direct application EN Application fo faste
Original colors and flavors, high convenience
BIAGIO® TOPPING

FRUTOS SILVESTRES
COD: 122 05 2007
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BIAGIO - Industria SA
Cacuaco - Luanda ANGOLA
00244 948 513 582
geral@biagio-industria.com

A BIAGIO® nao fabrica
para outras marcas

BIAGIO® ne fabrique pas

pour d'autres marques

BIAGIO® does not manufacture
for other brands

www.biagio-industria.com




