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CATALOGO CATALOGUE
FOOD SERVICE B2B




BIAGIO E UMA ORGANIZACAO QUE SE DEDICA

A INVESTIGACAO, DESENVOLVIMENTO E PRODUCAO

DE AUXILIARES TECNOLOGICOS PARA O CANAL PROFISSIONAL
E PREPARADOS PARA A ELABORACAO DE SOBREMESAS

E MOLHOS CULINARIOS PARA © CANAL DOMESTICO.

BIAGIO EST UNE ORGANISATION DEDIEE A LA RECHERCHE,
AU DEVELOPPEMENT ET LA PRODUCTION D'AUXILIAIRES
TECHNOLOGIQUES, POUR LE CANAL PROFESSIONNEL ET DES
PRODUITS POUR ['ELABORATION DE DESSERTS ET SAUCES

DE CUISSON POUR LA CANAL DOMESTIQUE.

Com uma ampla gama de melhorantes, pre mixes e mixes,
desidratados; complementados por produtos hidratados

para recheios, coberturas e decoracéio, a BIAGIO cobre grande parte
das necessidades do canal PROFISSIONAL para o fabrico de péo,
pastelaria, gelados e sobremesas. apoiada por um departamento

de servigos técnicos de apoio ao cliente.

Avec une large gamme d'améliorants, de prémélanges

et de mélanges déshydratés; Complété par des produits hydratés
pour la farce, garnitures et décorations, BIAGIO couvre la plupart
des besoins du canal PROFESSIONNELLE pour le pain,

la patisserie, glace et desserts soutenus par un département

de services de support technique.




Risnbtatt AL Success

ATUALMENTE A BIAGIO PRODUZ NAS SUAS QUATRO
INDUSTRIAS SEDIADAS EM ANGOLA, MOCAMBIQUE,
REPUBLICA DEMOCRATICA DO CONGO E PORTUGAL
PARA VARIOS PAISES AFRICANOS E EUROPELUS.

ACTUELLEMENT, BIAGIO PRODUIT DANS SES QUATRE
INDUSTRIES BASEES EN ANGOILA, AU MOZAMBIQUE,
AU REPUBLIQUE DEMOCRATIQUE DU CONGO

ET AU PORTUGAL POUR PLUSIEURS PAYS AFRICAINS

ET EUROPEENS.

A BIAGIO através da sua ampla rede de parceiros distribuidores
faz chegar os seus produtos aos diferentes canais dos paises onde opera.

A seguranca, facilidade e conveniéncia na elaboragéo
bem como os sabores tradicionais e auténticos sdo alguns

dos atributos dos produtos BIAGIO.

Biagio a travers son vaste réseau de distributeurs partenaires,
apporte ses produits aux différents canaux des pays ou elle opére.

la sécurité, la facilité et la commodité dans I'élaboration ainsi
que les saveurs traditionnelles et authentiques sont quelques-uns
des attributs des produits Biagio.

4 EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PORTUGAL

Portugal
!Iillé"i or:ugo Espanha

Mauriténia

Cabo Verde

A

Senegal
Guiné-Bissau

\ Guiné

Mali

Congo
Sdo Tomé Brazzaville
e Principe  Gabdo

R. Démocratique
du Congo

REPUBLICA
DEMOCRATICA
DO CONGO Tanzénia

ancows 8 1 s

Mogambique

©

Zimbdbue

Namibia
Bofsuana MOCAMBIQUE
Suaziléndia
Africa
do Sul
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CHOCO'JA\TE CHOCOILAT

CULINARIA cusne
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MIXES DE PAO

MELANGES DE BOULANGERIE

MIXES COMPLETOS DE PAO MEANGES COMPLETS POUR PAIN
SEMENTES GRrAINES

FARINHAS ESPECIAIS FARINES SPECIALES
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Excelente sabor respeitando as migas tradicionais.
Excellente saveur tout en respectant les mieftes tradifionnelles.

Boa estabilidade e toleréncia do processo produtivo.
Bonne stabilité et tolérance du processus de production.

Fécil e répida preparagéo.
Préparation facile et rapide.

Produto final com excelente durabilidade.
Produit final avec une excellente durabilité.

Fiabilidade de pesagem
Fiabilité de pesée

Conveniéncia no processo de compra
Convivialité dans le processus d'achat

Conveniéncia no processo de fabrico
Convivialité dans le processus de fabrication

Frescura do inicio ao fim (20-60 dias)

Fraicheur du début a la fin (20-60 jours)

Fiabilidade de pesagem
Fiabilité de pesée
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132 02 0036

131 02 0033

131 02 0006

131 02 0039

131 02 4005

131 02 4001

131 02 4002

131 02 4016

131 02 4017

OPTIPAN®
BREAD D'CORN

OPTIPAN®
EXTRA FIBRA
+ SAUDE
Extra fibre

OPTIPAN®
MILHO
AMARELO

Mais Jaune

OPTIPAN®
OMEGA 3
Oméga 3

OPTIPAN®
FORMA 100%
loaf Bread

OPTIPAN®

FORMA INTEGRAL
100%

Whole Grain loaf Bread

OPTIPAN®
BAVIERA 100%

Bavaria

OPTIPAN®
RUSTICO 100%
Rustic Bread

OPTIPAN®
MULTICEREAIS 100%

Muticereals

PT Mix Completo p/ fabrico de péo Cereais
FR Mix Complete pour la fabrication
du pain Céréales

PT Mix Completo p/ fabrico de péo extra fibras,
(baixo em hidratos de carbono).

FR Mix Complete pour la fabrication de pain

a fibres supplémentaires (faible en glucides).

PT Mix Completo p/ fabrico broa milho amarela.
FR Mix Complete pour la production
de mais jaune.

PT Mix Completo p/ fabrico pé&o cereias escuro
rico em Omega 3.

FR Mélangeur complet pour / fabrication de pain
au grain noir riche en Oméga 3.

PT Mix p/ fabrico de pdo de forma
FR Mélange pour pain de mie

PT Mix p/ fabrico de péo de fibras integral
FR Mélange pour pain complet aux fibres

PT Mix p/ fabrico de péo centeio baviera
FR Mélange pour pain de seigle bavarois

PT Mix p/ fabrico de pdo ristico
FR Mélange pour pain rustique

PT Mix p/ fabrico de pdo escuro de cereais
FR Mélange pour pain sombre aux céréales

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B

PT Tkg Mix, 550gr égua, 10gr levedura seca
FR Tkg Mix, 550gr deau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 550gr dgua, 10gr levedura seca
FR kg Mix, 550gr deau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 600gr égua, 15gr levedura seca
FR kg Mix, 600gr d'eau, 15gr de levure séche

PT Tkg Mix, 550gr égua, 10gr levedura seca
FR Tkg Mix, 550gr deau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 550gr 4gua, 10gr levedura seca
FR kg Mix, 550gr deau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 550gr 4gua, 10gr levedura seca
FR Tkg Mix, 550gr deau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 600gr égua, 10gr levedura seca
FR Tkg Mix, 600gr d'eau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 650gr égua, 10gr levedura seca
FR kg Mix, 650gr d'eau, 10gr de levure séche

PT Tkg Mix, 600gr égua, 10gr levedura seca
FR kg Mix, 600gr d'eau, 10gr de levure séche

10 Kg

10 Kg

10 Kg

10 Kg

10 Kg

10 Kg

10 Kg

10 Kg

10 Kg
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131 02 0032

131 02 0025

131 020014

131 02 0008

131 02 0038
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OPTIPAN®
SEMENTES
SESAMO

Graines de Sésame

OPTIPAN®
SEMENTES CLARAS
Graines Claires

OPTIPAN®
PAINCO
Milet

OPTIPAN®
SEMENTES

Graines

OPTIPAN®
COBERTURA
EXTRA FIBRAS
+ SAUDE

Couverture Extra Fibre

PT Topping de sementes para decoracéio
e incorporag@o em massas

FR Garniture de graines pour la décoration
et incorporation dans les pates

PT Topping de sementes para decoracdio
e incorporagdo em massas

FR Garniture de graines pour la décoration
et incorporation dans les pétes

PT Sementes para decoracdo e incorporagéo
em massas

FR Craines pour la décoration

ef incorporation dans les pdtes

PT Topping de sementes para decoracéio
e incorporag@o em massas

FR Garniture de graines pour la décoration
et incorporation dans les pates

PT Topping de sementes para decoracdio
e incorporagdo em massas

FR Garniture de graines pour la décoration
et incorporation dans les pétes

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recefte

OPTIPAN®
SEMENTES
COD: 131 02 0008

OPTIPANG®
SEMENTES SESAMO
CoD: 131 02 0032

10 Kg

10 Kg

5 Kg

5 Kg

5 Kg

129 01 0001

129 01 0002

129 01 0003

129 01 0004

129 01 0005

129 01 0006

129 01 0007

129 01 0008

BIAGIO®

FARINHA ESPECIAL
BOLOS

Farine spéciale

pour gdteaux

BIAGIO®

FARINHA ESPECIAL
PIZZA

Farine spéciale

pour pizza

BIAGIO®

FARINHA ESPECIAL
BRIOCHE

Farine spéciale

pour brioche

BIAGIO®

FARINHA ESPECIAL
PAO

Farine spéciale

pour pain

BIAGIO®
FARINHA TRIGO
INTEGRAL

Farine de blé complet

BIAGIO®
FARINHA TRIGO
COM ALFARROBA

Farine de blé & la caroube

BIAGIO®
FARINHA AVEIA

Farine de avoine

BIAGIO®
FARINHA ARROZ
Farine de riz

PT Farinha especial com 7% de fermento para bolo
FR Farine spéciale avec /% de levure pour géteau

PT Farinha especial para pizza
FR Farine spéciale pour pizza

PT Farinha especial com melhorante para brioche
FR Farine spéciale avec améliorant pour brioche

PT Farinha especial com melhorante para péo

FR Farine spéciale avec améliorant pour pain

PT Farinha de frigo infegral
FR Farine de blé complet

PT Farinha de trigo com alfarroba
FR Farine de blé ¢ la caroube

PT Farinha de aveia
FR Farine de avoine

PT Farinha de arroz
FR Farine de riz

PT De acordo com a receita

Sugestdo de aplicagdo na embalagem
FR Selon la recefte

Suggestion d'utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita

Sugestéio de aplicagdio na embalagem
FR Selon la recetfe

Suggestion d utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita

Sugestdio de aplicagéo na embalagem
FR Selon la recetfe

Suggestion d'utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita

Sugestéio de aplicagdio na embalagem
FR Selon la recette

Suggestion d'utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita

Sugestéo de aplicagdio na embalagem
FR Selon la recefte

Suggestion d utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita

Sugestéo de aplicagdio na embalagem
FR Selon la recefte

Suggestion d'utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita
Sugestdio de aplicacdo na embalagem
FR Selon la recefte

Suggestion d'utilisation sur l'emballage

PT De acordo com a receita

Sugestéo de aplicagdio na embalagem
FR Selon la recetfe

Suggestion d'utilisation sur l'emballage

2x1Kg
12Kg

2x1Kg
12 Kg

2x1Kg
12 Kg

2x1Kg
12 Kg

2x1Kg
12 Kg

2x1Kg
12 Kg

12x800g
9,6 Kg

2x1Kg
12 Kg
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MIXES DE PASTELARIA
MEIANGES DE PATISSERIE

BATIDOS SEM GORDURA FOUETTES SANS GRAISSE
BATIDOS COM GORDURA FOUETTES AVEC GRAISSE
MASSAS LEVEDAS PATES tEvees
COADJUVANTES ApjuvaNTs

INGREDIENTES INGREDIENTS

RECHEIO, COBERTURA E DECORACAQO
GARNITURE, GLACAGE ET DECORATION

BASES DE FRUTA BI'FRUTA BASES DE FRUITS

CREMES cremes

GEIS ces

CORANTES T7EINTURES

ACUCARES sucees

TOPPINGS SECOS GARNITURES SECHES

TOPPINGS HIDRATADOS GARNITURES HYDRATES

CART' DESIGN

ACCESSOIRES POUR PATISSERIE ET DESSERTS

23
24
26
27
29
30
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170 03 9001

170 03 9002

120 01 6001

120 01 6003

Sabor inconfundivel do produto final remetendo
os sabores mais tradicionais.

Saveur particuliére et caractéristique du produit final
en visant les saveurs les plus traditionnelles.

Excelente toleréincia em diferentes processos produtivos.
Excellente tolérance dans différents processus de production.

Elevada longevidade do produto apés cozido.
Longévité élevée du produit aprés cuisson.

Diferentes migas que respondem & verdadeira origem
das diferentes massas.

Différentes mieftes qui répondent @ la véritable origine
des différentes pates.

BIAGIO®
BISCUIT
PAO DE LO
Miche de pain

BIAGIO®
BISCUIT CHOCOLATE
PAO DE LO

Pain au chocolat
VELUDIN®
BISCUIT

VELUDIN®
CHOCOBISCUIT

PT Preparado em pé para elaboragéo de Bolo
(Péo de L6)
FR Préparé en poudre pour la préparation du gateau

PT Preparado em pé para elaboragéo de Bolo
(Péo de L6)
FR Préparé en poudre pour la préparation du gateau

PT Mix p/ entremeios tortas e péo de 16
FR Mix pour fartes et miches de pain

PT Mix p/ entremeios tortas e pdo de 16 de chocolate
FR Mélange de farfes et pains au chocolat

PT 0,5kg Mix, 300g ovos (6),

100g 4gua

FR 0,5 kg de mélange, 300 g d'ceufs (6),
100 g d'equ

PT 0,5kg Mix, 300g ovos (6), 100g égua
FR 0,5 kg de mélange, 300 g d'ceufs (¢),
100 g d'equ

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

PT Tkg Mix, 600gr ovos (12), 200gr agua 4 Kg

FR Tkg Mix, 600gr d'ceufs [12),

200gr d'eau

PT Tkg Mix, 600gr ovos (12), 200gr dgua 4 Kg

FR Tkg Mix, 600gr d'ceufs [12),

200gr d'equ
VELUDIN®
BISCUIT

COD: 120 01 6001

17



CATEGORIA CATEGORIE

MIXES DE PASTELARIA

GAMA GAMME

BATIDOS COM
GORDURA

FOUETTES AVEC GRAISSE

cépIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @ 0
Code Produit Caracteristics Application
120 02 6001 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT 1kg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
NEUTRO FR Mix Complete pour la fabrication de géteaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
Neutre FR Tkg Mix, 350gr d'ceufs (7),
225gr eau / lait, 300gr d'huile
120 02 6002 CAKEDOR® PT Mix Completo p/ fabrico de massas cake chocolate  PT Tkg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
CHOCOLATE FR Mix Complete pour la fabrication de géteaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
Chocolat FR [kg Mix, 350gr d'oeufs (7),
225gr eau / lait, 300gr d'huile
120 02 6004 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT 1kg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
CENOURA FR Mix Complete pour la fabrication de gateaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
Carotte FR Tkg Mix, 350gr d'ceufs (7),
225gr eau / lait, 300gr d'huile
R 120 02 6005 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT 1kg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
e % SF¥e iR ANANAS FR Mix Complete pour la fabrication de géteaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
; T i S e %" Ananas FR Tkg Mix, 350gr d'ceufs (7),
3 i J - ¥ 4 . 0o
b h‘?: < ok hey q.i__ : 225gr eau / lait, 300gr d'huile
& % 2 - . -
: %‘},‘:ﬂ&#{; 5 h A ¥ 120 02 6006 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT 1kg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
. ah ﬂ B g h LARANJA FR Mix Complete pour la fabrication de géteaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
”‘ Orange FR kg Mix, 350gr d'oeufs (7),
225gr eau / lait, 300gr d'huile
AKE D R® ATRIBUTOS 120 02 6020 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT 1kg Mix, 350gr Ovos (7), 4Kg
Caractéristiques RED VELVET FR Mix Complete pour la fabrication de gateaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
Velours Rouge FR Tkg Mix, 350gr d'oeufs (7),
CAKEDOR® & de batid dura d Sabor inconfundivel do produto final remetendo 225gr eau / lait, 300gr o huile
€ a gama de batidos com gordura de os sabores mais tradicionais. ; . ;
. . e > o 120 02 6021 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT 1kg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
dllvke)rsos s:cbores para realizar um vasto leque de Saveur particuliére ef caractéristique du prodlit final coco FR Mix Complete pour la fabrication de géteaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
elaboragoes. en visant les saveurs les plus fraditionnelles. Noix de Coco FR [kg Mix, 350gr d'ceufs (7),
: : : 225gr eau / lait, 300gr d'huile
A tecnologia aplicada nesta gama proporciona uma Excelente tolerdncia em diferentes processos produtivos.
elevada frescura que permite o consumo dos produtos Excellente tolérance dans différents procédés productifs. 120 02 6022 CAKEDOR® PT Mix Completo para fabrico de massas cake PT Tkg Mix, 350gr Ovos (7), 4 Kg
elaborados apés longos periodos. IOGURTE FR Mix Complete pour la fabrication de géteaux 225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
’ : Elevada longevidade do produto apés cozido. Yoourf ;'; 5] kg M'X’/‘?‘?P%ro%oelgs,h(zl)’
CAKEDOR® est la gamme dle foueltés avec graisse, longévité élevée du produit aprés cuisson. gr eav / lait, 300gr o huile
avec saveurs diverses pour réaliser un large éventail . )
B — 120 02 9013 BIAGIO® PT Preparado para fabrico de massa frolla (bolo seco)  PT De acordo com a receita 10 Kg
FROLLA FR Préparé pour la fabrication de péte roulée FR Selon la recefte
: " Frolla (gateau sec)
La technologie appliquée dans cette gamme offre une
f,m'Chel,Jr elev? S e el la consommation des produits 120 02 9011 BIAGIO® PT Preparado para fabrico de queques PT De acordo com a receita 10 Kg
élaborés aprés longues périodes. QUEQUE & e bolos de arroz FR Selon la recefte
BOLO DE ARROZ FR Préparé pour la fabrication de muffins
Cupcake & et des gateaux de riz

Géteau de riz

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B
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CATEGORIA CATEGORIE CATEGORIA CATEGORIE

MIXES DE PASTELARIA MIXES DE PASTELARIA

GAMA GAMME GAMA GAMME

MASSAS _ DJUVANTE

ADJUVANITS

PATES LEVEES

coLOR
B
CODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO O CODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO O
Code Produit Caracteristics Application @ Code Produit Caracteristics Application @
120 03 6001 BIAGIO® PT Melhorante para fabrico de todo PT De acordo com a receita 4 Kg 123 02 6007 BIAGIO® PT Espessante — CMC alimentar PT De acordo com a receita 16 x0,2Kg
MELHORANTE o tipo de brioche FR Selon la recette CMC FR Epaississant — Aliments CMC FR Selon la recefte 3,2Kg
BRIOCHE 5% FR Améliorant pour fout fabriquer
Améliorant le genre de brioche
Brioche 5% 123 02 6008 BIAGIO® PT Glucose alimentar PT De acordo com a receita 16 x 0,6 Kg
GLUCOSE FR Glucose alimentaire FR Selon la recette 9,6 Kg
120 03 6003 BIAGIO® PT Preparado para fabrico de brioche PT De acordo com a receita 4 Kg
MASSA FR Préparé pour la fabrication de brioche FR Selon la receffe
BRIOCHE TOTAL 127 01 5001 BIAGIO® PT Humectante de base glicerina PT De acordo com a receita 0,16 Kg
Pate Brioche fotale HUMECTANTE para humedecer pastas e massas FR Selon la recefte
GLICERINA FR Hydralant ¢ base de glycérine
120 03 9006 BIAGIO® PT Preparado para fabrico de bola de berlim PT De acordo com a receita 10x(2x0,5Kg) Hydratant & la glycérine  pour humidifier les pétes
MASSA FR Préparé pour la fabrication de berliner FR Selon la recefte 10 Kg
BOLA BERLIM 125 01 6001 MAIZ® PT Espessante para recheios e cremes PT De acordo com a receita 4 Kg
Péte ¢ Berliner AMIDO MILHO Melhora a textura de massas e bolos FR Selon la recefte
Fécule de Mais FR Epaississant pour les garnitures et les crémes
Améliore la texture des pdtes ef des gateaux
123 02 6006 MIX® RENDAS PT Para decorar bolos e sobremesas PT De acordo com a receita 10 x 300 g
DECORATIVAS FR Pour décorer les gateaux et les desserts FR Selon la recefte 3 Kg

Dentelles Décoratives
Buioches sompre
W ¢ $alpor0s0%

mignon €l sassurew

EESE - 799 SSEREN
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123 03 6001
170 04 9002

120 06 6001
170 04 9005

123 02 3001

125 01 6002

BIAGIO® .
CHOCOLATE EM PO

Chocolat en poudre

BIAGIO®
FERMENTO EM PO

Levure en poudre

EVEREST® _
ACUCAR PO

Sucre en poudre

EVEREST®
CACAU EM PO

Cacao en poudre

PT Chocolate em pé para aplicacdio em pastelaria PT De acordo com a receita
e sobremesa FR Selon la receffe
FR Chocolat en poudre pour pétisserie et desserts

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT Fermento em pé para bolos
FR levure en poudre pour gateau

PT Acicar em pé para polvilhar e aplicar em massas ~ PT De acordo com a receita
FR Sucre en poudre & saupoudrer ef & appliquer FR Selon la recette
dans les pates

PT Cacau em pé para aplicagéo em pastelaria PT De acordo com a receita
e sobremesa FR Selon la recefte
FR Cacao en poudre pour pdtisserie ef desserts

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

4 Kg
10 Kg

4 Kg
10 Kg

5 Kg

2,5 Kg

140 30 6001

140 30 6002

140 30 6003

140 30 6004

140 30 6005

CAPRICCIO®
BI'FRUTA ANANAS

Ananas

CAPRICCIO®
BI'FRUTA FRUTOS
SILVESTRES

Fruits sauvages

CAPRICCIO®
BI'FRUTA MANGA
Mangue

CAPRICCIO®
BI'FRUTA PAPAIA
Papaye

CAPRICCIO®
BI'FRUTA
MORANGO

Fraise

PT Preparado de fruta com pedagos
FR Préparation de fruits avec morceaux

PT Preparado de fruta com pedagos
FR Préparation de fruifs avec morceaux

PT Preparado de fruta com pedagos
FR Préparation de fruits avec morceaux

PT Preparcdo de fruta com pedccos
FR Préparation de fruits avec morceaux

PT Preparqdo de fruta com pedocos
FR Préparation de fruits avec morceaux

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

capriecio

8x1Kg
8 Kg

8x1Kg
8 Kg

8x1Kg
8 Kg

8x1Kg
8 Kg

8x1Kg
8 Kg

23



170 04 9003

120 04 9005

120 04 9001

120 04 6001

120 04 6004

120 04 6005

122 01 1007

24

BIAGIO®
CHANTILLY

Créme fouettée

BIAGIO®
CHOCO CHANTILLY

Créme fouettée

CREMFIL®
CREME
PASTELEIRO

Créme pdtissiére

CREMFIL®
SUPER

CREMFIL®
CHANTY

CREMFIL®
CHOCOLATE
Chocolat

CREMFIL®
D'OVO
D'oeuf

PT Preparado em pé para elaboragéo
de creme chantilly

FR Préparé en poudre pour la préparation
de créme fouetiée

PT Preparado em pé para elaboragéio
de creme chantilly

FR Préparé en poudre pour la préparation
de créme fouettée

PT Creme Pasteleiro Complefo (frio/forno)
textura cremosa
FR Créme Compléte Pdtisserie (froide,/four)
fexture crémeuse

PT Creme Pasteleiro (frio/forno) textura cremosa
FR Créme pdtissiere (froide/au four)
fexture crémeuse

PT Chantilly em P6 Mix para elaboracdio
de creme Chantilly
FR Mélanger la poudre pour Chantilly

PT Mix p/ elaboragéio de creme/mousse

de chocolate p/ recheio e sobremesa

FR Mix pour préparation de créme

au chocolat/mousse pour garniture et dessert

PT Creme D'Ovo p/ aplicagéo direta a frio
em recheio e cobertura

FR Créme D'oeuf pour application directe en
remplissage et revétement & froid

B ._&'.f'x-a

cREME
CREME

PT 500g mix, 800g agua/leite fresco
FR 500g de mélange, 800g d'eav/

lait frais

PT 500g mix, 800g agua/leite fresco
FR 500g de mélange, 800g d'eau/

lait frais

PT Tkg mix, 1,5 litros de égua fria
FR | kg de mélange, 1,5 litres d'eau

froide

PT Tkg mix, Tkg de agtcar, 3 litros dgua
FR | kg de mélange, | kg de sucre,

3 lires d'eau

PT 650g mix, 1 litro 4gua ou leite frio
FR 650 g de mélange, 1 litre d'eau

ou de lait froid

PT Tkg mix, 1 litro dgua ou leite frio
FR | kg de mélange, 1 litre d'eau

ou de lait froid

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

Er

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

4 Kg

4 Kg

4 Kg

8x1,2Kg
9,6 Kg

126 01 0001
126 01 1001

126 01 0002
126 01 1002

121 06 1001

121 03 1003

12201 1018

122 01 1008

122 01 1009

12201 1016

122 01 1017

BIAGIO®
FROSTING
BAUNILHA
Glagage Vanille

BIAGIO®
FROSTING
CHOCOLATE
Glagage Chocolat

MILKCREM®
DOCE LEITE TOFFE

Créme lait au caramel

COVERCHOC®
CREME BRIGADEIRO

Créme lait au caramel

CREMYGEL®
BRANCO

Blanc

CREMYGEL®
MORANGO

Fraise

CREMYGEL®
MARACUJA
Fruit de la passion

CREMYGEL®
LARANJA
Orange

CREMYGEL®
CHOCOLATE
Chocolat

PT Creme para barrar de base gorda
com sabor a baunilha
FR Clacage d la vanille pour se répandre

PT Creme de chocolate para barrar
de base gorda
FR Glacage ¢ la chocolat pour se répandre

PT Creme de leite Toffe para recheio e cobertura
FR Créme de lait au caramel pour remplir et couvrir

PT Creme de leite e chocolate para recheio
e cobertura
FR Créme de lait et chocolat pour remp//'f et couvrir

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor
baunilha
FR Créme d farce et couverture & la vanille

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor
morango
FR Créme ¢ farce et couverture & la fraise

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor
maracujd

FR Créme d farce et couverture & la fruit de la
passion

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor
laranja
FR Créme ¢ farce et couverture d la orange

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor
chocolate
FR Créme d farce et couverture a la Chocolat

BIAGIO®
FROSTING CHOCOLATE
COD: 126 01 1002

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

8x1Kg
8 Kg

8x1Kg
8 Kg

8x1,2Kg
9,6 Kg

8x1,2Kg
9,6 Kg

25



122 02 1006

122 02 1007

122 02 1008

122 02 1012

26

GELYGEL®
FRIO NEUTRO

Froid neutre

GELYGEL®
ESPELHO
CARAMELO

Miroir Caramel

GELYGEL®
ESPELHO
CHOCOLATE
Miroir Chocolat

GELYGEL®
ESPELHO
MORANGO

Miroir Fraise

de

d§ suag criacies
le@cﬂa
” 2 oos

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragéio e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Gel pour application directe ¢ froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Gel pour application directe & froid
en décoration et peinture

ol .

esealions

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

127 01

127 01

127 01

127 01

127 01

127 01

127 01

127 01

127 01

5001

5002

5003

5004

5005

5007

5006

5009

5010

BIAGIO® CORANTE
GEL AMARELO

Colorant Gel Jaune

BIAGIO® CORANTE
GEL AZUL
Colorant Gel Bleu

BIAGIO® CORANTE
GEL VERDE
Colorant Gel Vert

BIAGIO® CORANTE
GEL PRETO
Colorant Gel Noir

BIAGIO® CORANTE
GEL ROSA
Colorant Gel Rose

BIAGIO® CORANTE
GEL ROXO
Colorant Gel Violet

BIAGIO® CORANTE
GEL LARANJA
Colorant Gel Orange

BIAGIO® CORANTE
GEL VERMELHO
Colorant Gel Rouge

BIAGIO® CORANTE
GEL BRANCO
Colorant Gel Blanc

PT Corante em gel para aplicagéio alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéo alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéo alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéio alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagdo alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéo alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéio alimentar
FR Cel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéo alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

PT Corante em gel para aplicagéo alimentar
FR Gel colorant pour application alimentaire

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg

0,17 Kg
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BIAGIO® |

PASTA ACUCAR
AMARELA

COD: 123 01 0022

A E
tm.‘ i'e'-' o

DICA 1

UM BOLO LISO E MEIO CAMINHO ANDADO.

Para um resuliado perfeito aplique uma ganache no bolo antes da
pasta de agtcar. Desta forma conseguird uma base lisa e dura para
frabalhar.

123 01 0020 BIAGIO® PT Pasta de agicar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
PASTA ACUCAR FR Pafe de sucre FR Produit prét & I'emploi 9,6 Kg
DICA 2 BRANCA
. Pate de sucre blanche
O CALOR E O INIMIGO.
A postg de Q(;chr qugndo exposfg a altas fempergfuros fica mole 123 01 0021 BIAGIO® | PT Pasta de actcar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
dificul licacdo. P . bl | PASTA ACUCAR FR Pdte de sucre FR Produit prét & l'emploi 9,6 Kg
ificultanto a sua aplicagdo. Fara evifar este problema coloque a VERMELHA
pasta devidamente embaloda no frigorifico uma hora antes de Pate de sucre rouge
a trabalhar. 123 01 0022 BIAGIO® | PT Pasta de acicar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
PASTA ACUCAR FR Pdte de sucre FR Produit prét & I'emploi 9,6 Kg
AMARELA
DICA 3 Pate de sucre jeune
DIVIDIR. AMASSAR. JUNTAR. 123 01 0023 BIAGIO® | PT Pasta de agicar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
Para amassar a pasta mais focilmente dividaa em porcées Z‘;{”Tf AGUCAR PR Fate de sucre PR Produit préf & lemploi 9.6 Kg
pequenas. Mantenha as porcdes que ndo estd a amassar fechadas Péte de sucre bleu
em pe|ICU|O gderente pgro nao secarem. Quo_ndo ftodas as por?oes 123 01 0024 BIAGIO® | PT Pasta de acicar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
de posta estiverem devidamente amassadas, junte tudo numa s& PASTA ACUCAR FR Pdfe de sucre FR Produit prét & 'emploi 9,6 Kg
= : VERDE
por¢cao pronfa a esticar. Pate de sucre vert
123 01 0025 BIAGIO® | PT Pasta de agicar PT Produto pronto a usar 16 x0,6 Kg
DICA 4 PASTA ACUCAR FR Pdte de sucre FR Produit prét & l'emploi 9,6 Kg
PRETO
E A SUAVIDADES Péte de sucre noir
Apllqu'e BIAGIO® HUMECTANTE GLICERINA para uma pasta 123 01 0026 BIAGIO® PT Pasta de agicar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
de aclcar mais eldstica e suave. Vai ver como fica mais bonita. PASTA ACUCAR FR Pdfe de sucre FR Produit prét ¢ I'emploi 9,6 Kg
ROSA . .
Pate de sucre rose
DICA 5 123 01 0027 BIAGIO® PT Pasta de aglcar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
PASTA ACUCAR FR Pdte de sucre FR Produit prét & l'emploi 9,6 Kg
SE COLA, DESCOILA. LARANJA
Para que a pasta de agicar nédo cole na bancada enquanto Pate de sucre orange
estd a ser amassada, pOIVilhe EVEREST® ACUCAR PO. 123 01 0028 BIAGIO® | PT Pasta de agtcar PT Produto pronto a usar 16 x0,6 Kg
Néo exagerar, va polvilhando & medida que for necessario. PASTA ACUCAR FR Péte de sucre FR Produit prét & l'emploi 9,6 Kg
ROXO
Pate de sucre violet
123 01 0029 BIAGIO® PT Pasta de agicar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
PASTA ACUCAR FR Pdte de sucre FR Produit prét & I'emploi 9,6 Kg
CASTANHO
Pdfe d@ sucre marron
123 01 0031 BIAGIO® PT Pasta de agtcar PT Produto pronto a usar 16 x 0,6 Kg
PASTA ACUCAR FR Pate de sucre FR Produit prét & I'emploi 9,6 Kg
BEGE

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

Pate de sucre beige

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B



. X y ' K CATEGORIA CATEGORIE
< e P IE R T ~ RECHEIO, COBERTURA
7 & o Q N’*’ ’ t
TS T Ve T © DECORACAO
R i
GAMA GAMME ~ . v ” GAMA GAMME
¥ 4

PPINIGS o
“COS

GARNITURES SECHES

TOPPINGS
DRATADOS

copIGO

PRODUTO

CARACTERISTICAS

GARNITURES HYDRATES

APLICACAO Q cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO o
Code Produit Caracteristics Application @ Code Produit Caracteristics Application @
123 04 1001  ESTRELAS PT Para decoragdio PT Produto pronto a usar 16 x0,35Kg 122 052001 BIAGIO® TOPPING  PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicacdio a gosto 6x0,5Kg
MULTICORES FR Pour la décoration FR Produi préf & 'emploi 5,6 Kg CARAMELO FR Gamilure — Pour application directe FR Applicaion au got 3 Kgs
ACUCAR CGarniture de caramel
Sucre étoiles mulicores 122 05 2006 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicacdio direta PT Aplicagéio a gosto 6x0,5Kg
- FR Garniture — P lication direct FR Applicafi ot
123 04 1002 CORACOES PT Para decoragdo PT Produto pronto a usar 16 x0,35Kg g:r?ifjglje.rfh ocolat qriiure T rour appication direcie Applicafion cu gob 3 Kgs
MULTICORES FR Pour la décoration FR Produit prét & l'emploi 5,6 Kg
ACUCAR 122 05 2007 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagéio a gosto 6x0,5Kg
Coeurs sucre multicolores FRUTOS SILVESTRES FR Carniture — Pour application directe FR Application au goit 3 Kgs
Garniture de fruits sauvages
PT Para d & PT Produt
123041003 ;l::nlggll.l FR Pg(rjcrx /oeggzccﬁgﬁon FR P'r’gdz/‘?peg?gk/";ml;)s/g;’ ]566)( %35 K9 122 05 2008 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
ACUCAR ! PASTILHA AZUL FR Garniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Vermicelle Sucre Blanc Garniture de fablette bleve
i 122 05 2009 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
123 04 1004  VERMICELLI PT Pasta de aglcar PT Produfo pronto a usar 16x0,35Kg BANANA FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
AMARELO FR Pour la décoration FR Produit prét & l'emploi 5,6 Kg Garniture de banana
ACUCAR
Vermicelle Sucre Jeune 122 05 2010 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagéo a gosto 6x0,5Kg
MORANGO FR Garniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
123 04 1005 VERMICELLI PT Para decoragdo PT Produto pronto a usar 16 x0,35Kg Garniture de fraise
‘\/\efrglc.eﬁecgﬁg% o FR four o décoration FR Produit prét d lemploi 5.6 Kg 122 05 2011 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagdo a gosto 6x0,5Kg
LARANJA FR Garniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Carniture de orange
123 04 1006 VERMICELLI VERDE PT Para decoracdo PT Produto pronto a usar 16 x0,35Kg . . L
ACUCAR FR Pour la décoration FR Produit prét & l'emploi 5,6 Kg 122 05 2012 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdio direta PT Aplicagdo a gosto 6x0,5Kg
Vermicelle Sucre Vert ANANAS FR Garniture — Pour application directe FR Application au godt 3 Kgs
Garniture de ananas
123 04 1007 VERMICELLI ROSA PT Para decoragdio PT Produto pronto a usar 16 x0,35Kg 122 05 2013 BIAGIO® TOPPING PT Topping — Para aplicagdo direta PT Aplicagdo a gosto 6x0,5Kg
ACUCAR FR Pour la décoration FR Produit prét & I'emploi 5,6 Kg TUTTI FRUTTI FR Carniture — Pour application directe FR Application au goot 3 Kgs
Vermicelle Sucre Rose Garniture de tutti frutti
-
123 04 1008 MISSANGAS PT Para decoragdo PT Produto pronto a usar 16 x0,35Kg ¢
MULTICORES FR Pour la décoration FR Produit prét & l'emploi 5,6 Kg
AGUCAR ¢
Perles Multicores Sucre W
¢ 7 de varios
< WW
e
¢
p Gannidanes W
accomppaghd 105 desgrle
¢ oS
¢ )
¢ g/
¢
30 EXCLUSIVO BIAGIO ¢ 3]
BIAGIO EXCLUSIF
¢
¢




150 01 0027

150 01 0026

150 01 0013

150 01 0015

150 01 0017

151 01 0025

150 01 0001

150 01 0002

150 01 0007

150 01 0009

150 01 0011
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CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 8,5 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 14 CM
Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 20 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 24 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 26 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 28 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 30 CM
Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 32 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 34 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 36 CM

Base ronde dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
"OURO" 38 CM

Base ronde dorée

PT Base de bolo redonda dourada 8,5 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 8,5 cm

PT Base de bolo redonda dourada 14 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 14 cm

PT Base de bolo redonda dourada 20 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 20 cm

PT Base de bolo redonda dourada 24 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 24 cm

PT Base de bolo redonda dourada 26 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 26 cm

PT Base de bolo redonda dourada 28 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 28 cm

PT Base de bolo redonda dourada 30 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 30 cm

PT Base de bolo redonda dourada 32 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 32 cm

PT Base de bolo redonda dourada 34 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 34 cm

PT Base de bolo redonda dourada 36 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 36 cm

PT Base de bolo redonda dourada 38 cm
FR Base ronde dorée pour gateau 38 cm

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

0,5Kg

1,4 Kg

30 un
2,7 Kg

30 un
4 Kg

25 un
4 Kg

25 un
5 Kg

25 un
5 Kg

25un
5,8 Kg

20 un
5,8 Kg

20 un
6 Kg

20 un
7.1 Kg

150 01 0024

150 01 0023

150 01 0022

150 01 0019

150 01 0020

150 01 0021

150 01 0005

CART'DESIGN®
BASE RETANGULAR
"OURO" 15X30 CM

Base reclangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE RETANGULAR
"OURO" 17X35 CM
Base rectangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE RETANGULAR
"OURO" 30X20 CM

Base rectangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE RETANGULAR
"OURO" 40X30 CM

Base rectangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE RETANGULAR
"OURO" 40X50 CM

Base rectangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE RETANGULAR
"OURO" 40X60 CM

Base reclangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE QUADRADA
"OURO" 32X32 CM
Base rectangulaire dorée

CART'DESIGN®
BASE REDONDA
COD: 150 01 0002

PT Base de bolo retangular dourada 15x30 cm
FR Base rectangulaire dorée pour géteau
15x30cm

PT Base de bolo retangular dourada 17x35 cm
FR Base rectangulaire dorée pour géteau
17x35cm

PT Base de bolo retangular dourada 30x20 cm
FR Base rectangulaire dorée pour géteau

30x20 cm

PT Base de bolo retangular dourada 40x30 cm
FR Base rectangulaire dorée pour géteau

40x30 cm

PT Base de bolo retangular dourada 40x50 cm
FR Base rectangulaire dorée pour gateau

40x50 cm

PT Base de bolo retangular dourada 40x60 cm
FR Base rectangulaire dorée pour géteau
40x60 cm

PT Base de bolo quadrada dourada 32x32 ¢cm
FR Base rectangulaire dorée pour géteau
32x32 cm

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét o I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

30 un
3,6 Kg

30 un
4,6 Kg

20 un
2,9 Kg

20 un
7,1 Kg

10 un
5,3 Kg

10 un
8 Kg

25un
6,8 Kg
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CATEGORIA CATEGORIE

CHOCOILATE P/ CULINARIA

CHOCOILAT POUR USAGE CULINAIRE

CATEGORIA CATEGORIE

CHOCOILATE P/ CULINARIA

CHOCOILAT POUR USAGE CULINAIRE

GAMA GAMME GAMA GAMME
N
— —
p— p— p— p— ) . 5
S E Bragy,
— — BIAGH i‘. Do)
TABLETE
TABLETTES DE CHOCOLAT SUBSTITUTS DE CHOCOLAT NEGRA =
£ B WA
cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO ] cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO O
Code Produit Caracteristics Application @ Code Produit Caracteristics Application @
121 01 0051 BIAGIO® TABLETE PT 30% cacau, fluidez 3/5 — 28-30% PT Produto pronto a usar 4 Kg 121 02 0004 BIAGIO® TABLETE PT 16% cacau. Ideal para recheio de croissants. PT Produto pronto a usar 2x2,5Kgs
121 01 7051 CHOCOLATE BRANCO 30% FR 30 % cacao, fluidité 3/5 — 28-30% FR Produit prét & I'emploi 6 Kg SUCEDANEO CHOCOLATE 16% FR 16 % cacao. Idéal pour gamir les croissants. FR Produit prét & I'emploi 5 Kgs
Chocolat Blanc Tablette substitut de chocolat
121 01 0052 BIAGIO® TABLETE . PT 340{3 cacau, HUide_Z, 4/5— 40'42%; PT Produto pronto a usar 4 Kg 121 02 0005 BIAGIO® TABLETE PT 16% cacau. Ideal para recheio de croissants. PT Produto pronto a usar 4x1,17 Kgs
121 01 7052 CHOCOLATE LEITE 34% FR 34% cacoo, fluidite 4/5 — 40-42% FR Produif prét & ['emploi 6 Kg SUCEDANEO CHOCOLATE 16% FR 16 % cacao. Idéal pour gamir les croissants. FR Produit prét & l'emploi 4,68 Kgs
Chocolat Lait Tablette substitut de chocolat
121 01 0053 BIAGIO® TABLETE PT 55% cacau, fluidez 3/5 — 32-34% PT Produto pronto a usar 4 Kg
121 01 7053 CHOCOLATE NEGRO 55% FR 55% cacao, fluidité 3/5 — 32-34% FR Produit prét & l'emploi 6 Kg
Chocolat Noir
121 01 0054 BIAGIO® TABLETE PT 60% cacau, fluidez 3/5 — 34-36% PT Produto pronto a usar 4 Kg
121 01 7054 CHOCOLATE NEGRO 60% FR 60% cacao, fluidite 3/5 — 34-36% FR Produit prét & l'emploi 6 Kg
Chocolat Noir
121 01 0055 BIAGIO® TABLETE PT 72% cacau, fluidez 4/5 — 40-42% PT Produto pronto a usar 4 Kg
121 01 7055 CHOCOLATE NEGRO 72% FR /2% cacao, fluidité 4/5 — 40-42% FR Produit prét a l'emploi 6 Kg
Chocolat Noir GAMA GAMME
121 01 0056 BIAGIO® TABLETE PT 85% cacau, fluidez 4/5 — 40-42% PT Produto pronto a usar 4 Kg
121 01 7056 CHOCOLATE NEGRO 85% FR 85% cacao, fluidité 4/5 — 40-42% FR Produit prét & l'emploi 6 Kg _
Chocolat Noir
p—
121 01 0057 BIAGIO® TABLETE PT 99% cacau, fluidez 5/5 — 43-45% PT Produto pronto a usar 4 Kg
121 01 7057 CHOCOLATE NEGRO 99% FR 99% cacao, flidité 5/5 — 43-45% FR Produit prét & 'emploi 6 Kg
Chocolat Noir —
PEPITES DE CHOCOILAT TN
OF EHOCOLATE o
¥
copIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @ Q
GAMA RANGE Code Produit Caracteristics Application
121 01 0069 BIAGIO® PEPITAS PT Chocolate puro de origem minimo 34% de cacau  PT Produto pronto a usar 8x200g
CHOCOLATE LEITE 34% FR Chocolat pur d'origine avec un minimum FR Produit prét & l'emploi 1,6 Kgs
Chocolat Lait de 34 % de cacao
121 01 0070 BIAGIO® PEPITAS PT Chocolate puro de origem minimo 60% de cacau  PT Produto pronto a usar 8x200g
CHOCOLATE NEGRO 60% FR Chocolat pur d'origine avec un minimum FR Produit prét & l'emploi 1,6 Kgs
Chocolat Noir de 60 % de cacao
121 01 0071 BIAGIO® PEPITAS PT Chocolate puro de origem minimo 72% de cacau  PT Produto pronto a usar 8x200¢g
CHOCOLATE NEGRO 72% FR Chocolat pur d'origine avec un minimum FR Produit prét & I'emploi 1,6 Kgs
BARRES DE CHOCOLAT Chocolat Noir de /2 % de cacao
cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO
Code Product Features Application
121 01 0058 BIAGIO® BARRAS PT 60% cacau, fluidez 3/5 — 28-30% PT Produto pronto a usar 1 Kg
CHOCOLATE NEGRO  FR 60 % cacao, fluidité 3/5 — 28-30 % FR Produit prét a I'emploi
60%
Barres de Chocolat Noir
36 EXCLUSIVO BIAGIO 37

BIAGIO EXCLUSIF




GAMA GAMME

GANACHE

CARACTERISTICAS

Caracteristics

coDIGO PRODUTO
Code Produit

121 03 0004 BIAGIO® PT Ganache de chocolate puro para recheio

ORIGENS e cobertura
GANACHE FR Ganache de chocolat pur pour garniture
DURA NEGRA ef glagage

Ganache noire dure

121 03 0005 BIAGIO®

PT Ganache de chocolate puro para recheio

ORIGENS e cobertura
GANACHE FR Ganache de chocolat pur pour garniture
SOFT NEGRA ef glagage

Ganache noire douce

38

CATEGORIA CATEGORIE

CHOCOILATE P/ CULINARIA

APLICACAO
Application

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

CHOCOILAT POUR USAGE CULINAIRE

5 Kgs

GAMA GAMME

CRE

CREMES AU CHOCOILAT

copIGO PRODUTO
Code Produit

121 06 0002 BIAGIO® ORIGENS
CREME CHOCO

Créme Chocolat

121 06 0003 BIAGIO® ORIGENS
CREME CHOCO
AVELA
Créme Chocolat
et Noisette

121 06 0004 BIAGIO® ORIGENS
CREME CHOCO
GINGUBA
Créme Chocolat
et Arachide

121 06 0005 BIAGIO® ORIGENS
CREME CHOCO
GINGUBA CROCANTE
Créme Chocolat
et Arachide croquant

121 06 0006 BIAGIO® ORIGENS
NOCCIOLATA
BIANCA
Créme Chocolat Blanc
et Noisette

CARACTERISTICAS
Caracteristics

PT Creme de chocolate puro para recheio
e cobertura. Indicado para ir ao forno.
FR Créme de chocolat pure pour gamiture
et glagage. Résiste & la cuisson au four.

PT Creme de chocolate puro com aveld para
recheio e cobertura. Indicado para ir ao forno.
FR Créme de chocolat pure et noisette pour
ganniture et glagage. Résiste a la cuisson au four.

PT Creme de chocolate puro com ginguba para
recheio e cobertura. Indicado para ir ao forno.
FR Créme de chocolat pure et arachide pour
ganmiture et glagage. Résiste a la cuisson au four.

PT Creme de chocolate puro com ginguba
crocante para recheio e cobertura.

FR Créme de chocolat pure et arachide croquant
pour garniture et glacage.

PT Creme de chocolate branco com aveld para
recheio e cobertura.

FR Créme de chocolat blanc ef noisettes pour
gamniture et glagage.

CATEGORIA CATEGORIE

CHOCOILATE P/ CULINARIA

APLICACAO
Application

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronfo a usar
FR Produit prét & I'emploi

CHOCOILAT POUR USAGE CULINAIRE

F

5 Kgs

5 Kgs

5 Kgs

5 Kgs

5 Kgs

39




/,

/

NesstrG

GELATINAS GELATINES 42
MOUSSES E CREMES MOUSSES ET CREMES 43




GAMA GAMME

GELATINES

coDIGO
Code

170 01 9001

170 01 9002

170 01 9003

170 01 9004

170 01 9005

42

PRODUTO
Produit

BIAGIO® GELATINA
SABOR MORANGO

Gélatine Aréme Fraise

BIAGIO® GELATINA
SABOR ANANAS
Gélatine Aréme Ananas

BIAGIO® GELATINA
SABOR LARANJA

Gélatine Aréme Orange

BIAGIO® GELATINA
SABOR MARACUJA
Gélatine Aréme Fruit de
la passion

BIAGIO® GELATINA
SABOR TUTTI FRUTTI
Gélatine Aréme Tutti Frutti

~LATINAS

CARACTERISTICAS
Caracteristics

PT Preparado em pé para Gelatina saborizada
FR Poudre préparée pour gélatine aromatisée

PT Preparado em pé para Gelatina saborizada
FR Poudre préparée pour gélatine aromatisée

PT Preparado em pé para Gelatina saborizada
FR Poudre préparée pour gélatine aromatisée

PT Preparado em pé para Gelatina saborizada
FR Poudre préparée pour gélatine aromatisée

PT Preparado em pé para Gelatina saborizada
FR Poudre préparée pour gélatine aromatisée

APLICACAO
Application

PT 1 saqueta mix(510g)
para 3 litros de égua

FR | sachet mélangé (510g)
pour 3 lires d'eau

PT 1 saqueta mix(510g)
para 3 litros de agua

FR | sachet mélangé (510g)
pour 3 lires d'eau

PT 1 saqueta mix(510g)
para 3 litros de égua

FR | sachet mélangé (510g)
pour 3 lifres d'eau

PT 1 saqueta mix(510g)
para 3 litros de égua

FR | sachet mélangé (510g)
pour 3 lires d'eau

PT 1 saqueta mix(510g)
para 3 litros de agua

FR | sachet mélangé (510g)
pour 3 lires d'eau

CATEGORIA CATEGORIE

SOBREMESAS

DESSERTS

F el

10x(2x0,51 Kg)
10,2 Kg

10x(2x0,51 Kg)
10,2 Kg

10x(2x0,51 Kg)
10,2 Kg

10x(2x0,51 Kg)
10,2 Kg

10x(2x0,51 Kg)
10,2 Kg

GAMA GAMME

MOUSSES

- CR

MOUSSES ET CREMES

cODIGO
Code

170 05 9002

170 05 9003

170 05 9004

170 05 9006

170 05 9001

PRODUTO
Produit

BIAGIO®
MOUSSE DE
CHOCOLATE
Mousse au chocolat

BIAGIO®
MOUSSE DE
MARACUJA

Fruit de la passion

BIAGIO®
MOUSSE
DE COCO

Mousse au noix de coco

BIAGIO®
MOUSSE _
LIMA LIMAO

Mousse au citron vert

BIAGIO®
LEITE DE CREME

Créme brilée

:/\/\:S

CARACTERISTICAS
Caracteristics

PT Preparado em pé para Mousse de Chocolate
FR Préparation de poudre de mousse au chocolat

PT Preparado em pé para Mousse de Maracujé
FR Préparation de poudre de mousse au fruit de la
passion

PT Preparado em pé para Mousse de Coco
FR Préparation de poudre de mousse au noix de coco

PT Preparado em pé para Mousse Lima Liméo
FR Préparation de poudre de mousse au citron vert

PT Preparado em pé para Leite de Creme
FR Préparation de poudre de créme brilée

. BRI
e -
APLICACAO ®
Application @

PT 1 saqueta (500g) mix,

1,25 litros leite

FR | sachet (500g) de mélange,
1,25 litres de lait

PT 1 saqueta (500g) mix,

1,25 litros leite

FR | sachet (500g) de mélange,
1,25 litres de lait

PT 1 saqueta (500g) mix,

1,25 litros leite

FR | sachet (500g) de mélange,
1,25 litres de lait

PT 1 saqueta (500g) mix,

1,25 litros leite

FR | sachet (500g) de mélange,
1,25 litres de lait

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg

10x(2x0,5Kg)
10 Kg






GAMA GAMME

DRED

PREPARATIONIS POUR BOISSONS

cODIGO PRODUTO

Code Produit

160 01 1007  BI'DRINK BEBIDA
INSTANTANEA
SABOR LARANJA

Boisson instantanée
au godt d'orange

160 01 1008 BI'DRINK BEBIDA
INSTANTANEA |
SABOR ANANAS
Boisson instantanée
au go0t d'ananas

160 01 1009 BI'DRINK BEBIDA
INSTANTANEA

SABOR MARACUJA
Boisson instantanée au
gout de fruit de la passion

160 01 1010 BI'DRINK BEBIDA
INSTANTANEA

SABOR LIMA-LIMAO

Boisson instantanée
au godt de citron
et cifron vert

160 01 1011  BI'DRINK BEBIDA
INSTANTANEA
SABOR FRUTOS
SILVESTRES

Boisson instantanée

au goit de fruits sauvages

46

CARACTERISTICAS

Caracteristics

PT Bebida Instanténea em pé com sabor
a laranja

FR Boisson instanianée en poudre au goot
d'orange

PT Bebida Instanténea em p6 com sabor
a anands

FR Boisson instanfanée en poudre au goit
d'ananas

PT Bebida Instantdnea em pé com sabor
a maracujd

FR Boisson instantanée en poudre au goot
de fruit de la passion

PT Bebida Instanténea em p6 com sabor
a lima-liméo

FR Boisson instanianée en poudre au goot
de citron et citron vert

PT Bebida Instanténea em p6 com sabor
a frutos silvestres

FR Boisson instanianée en poudre au goot
de fruits sauvages

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

APLICACAO
Application

PT 1 saqueta para 5 Lt de égua
FR | sacheta 5 Lt d'eau

PT 1 saqueta para 5 Lt de agua
FR | sachet d 5 lt d'eau

PT 1 saqueta para 5 Lt de égua
FR | sachet g 5 Lt d'eau

PT 1 saqueta para 5 Lt de agua
FR | sachet g 5 t d'eau

PT 1 saqueta para 5 Lt de agua
FR | sachet g 5 Lt d'eau

CATEGORIA CATEGORIE

BEBIDAS

BOISSONS

& )

6x(10x 100 g)
6 Kg

6x(10x100g)
6 Kg

6x(10x100g)
6 Kg

6x(10x 100 g)
6 Kg

6x(10x 100 g)
6 Kg

cODIGO
Code

170 07 0001

PRODUTO
Produit

BIQUICK
BEBIDA DE
CHOCOLATE

BIQUICK
BEBIDA DE
CHOCOLATE

CARACTERISTICAS

Caracteristics
PT Bebida de Chocolate em pé

FR Boisson au Chocolat en poudre

PT Bebida de Chocolate em po
FR Boisson au Chocolat en poudre

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B

APLICACAO
Application

PT Produto pronto a usar

FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

CATEGORIA CATEGORIE

BEBIDAS

BOISSONS

T

12x140¢g
1,68 Kg

16x250¢g
4 Kg



SEMENTES GrAINES
FRUTOS rruirs
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170 08 6006

170 08 3013

170 08 3015

BI'NATURAL
SEMENTES
LINHACA
CASTANHA

Graines de lin brun

BI'NATURAL
PEPITAS
GIRASSOL

Pépins de tournesol

BI'NATURAL
SEMENTES
SESAMO

Graines de sésame

PT Sementes de linhaca castanha
FR Graines de lin brun

PT Pepitas de girassol
FR Pépins de fournesol

PT Sementes de sésamo
FR Graines de sésame

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

170 08 3018

170 08 3019

170 08 3020

170 08 3021

170 08 3022

170 08 3024

170 08 3017

170 08 1030

170 08 3036

170 08 3037

170 08 3025

170 08 3026

170 08 3032

BI'NATURAL
AMENDOA
PALITADA
Amande effilée

BI'NATURAL
AMENDOA
LAMINADA
Amande tranchée

BI'NATURAL
AMENDOA
INTEIRA C/ PELE

Amande entiére avec peau

BI'NATURAL
AMENDOA
PELADA

Amande sans peau

BI'NATURAL
AVELA PELADA
Noisette sans peau

BI'NATURAL
NOZ
DESCASCADA

Noix épluchée

BI'NATURAL
COCO RALADO

Noix de coco répée

BI'NATURAL
NIBS CACAU

Nibs de cacao

BI'NATURAL
GINGUBA
TORRADA
Arachide grillée

BI'NATURAL
GINGUBA
GRANULADA

Arachide granulée

BI'NATURAL
UVA PASSA
(SULTANA)

Raisin sec sultanine

BI'NATURAL
CEREJA
CRISTALIZADA
Cerise confite

BI'NATURAL
FRUTA PICADA
CONFITADA

Fruits coupés confits

PT Améndoa palitada
FR Amande effilée

PT Améndoa laminada
FR Amande franchée

PT Améndoa inteira com pele
FR Amande enliére avec peau

PT Améndoa pelada
FR Amande sans peau

PT Aveld pelada
FR Noisette sans peau

PT Noz descascada
FR Noix épluchée

PT Coco ralado
FR Noix de coco rapée

PT Nibs de cacau
FR Nibs de cacao

PT Ginguba forrada
FR Arachide grillée

PT Ginguba granulada
FR Arachide granulée

PT Uva passa (sultana)
FR Raisin sec sultanine

PT Cereja cristalizada
FR Cerise confite

PT Fruta picada confitada
FR Fruits coupés confits

CATALOGO FOOD SERVICE B2B
CATALOGUE FOOD SERVICE B2B

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12 x 500 g
6 Kg

12 x 500 g
6 Kg

12 x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12 x 500 g
6 Kg

12 x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg

12x 500 g
6 Kg
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ACUCARES UNIDOSE poses dE sUcke
CREMES DE CHOCOIATE CreMES AU CHOCOLAT
DOCES DE FRUTA conFTURES

54
54
38




copIGO
Code

123 02 0005

123 02 5005

cODIGO
Code

122 08 3005

122 08 3004

122 08 3002

54

PRODUTO
Produit

BIAGIO®
SAQUETAS ACUCAR
Sachets de Sucre

BIAGIO®
SAQUETAS ACUCAR
Sachets de Sucre

PRODUTO
Produit

BIAGIO® ORIGENS
CREME CHOCO

Créme Chocolat

BIAGIO® ORIGENS _
CREME CHOCO AVELA
Créme Chocolat

et Noisette

BIAGIO® ORIGENS
CREME CHOCO
GINGUBA

Créme Chocolat

et Arachide

CARACTERISTICAS
Caracteristics

PT Saquetas agicar 7/9 gramas
FR Sachets de sucre //9 grammes

PT Caixa de 120 Saquetas agicar 7/9 gramas
FR Boite de 120 paquets de sucre //9 grammes

CARACTERISTICAS

Caracteristics

PT Creme de chocolate puro para recheio e cobertura.
Indicado para ir ao forno.

FR Créme de chocolat pure pour gamiture et glagage.
Résiste a la cuisson au four.

PT Creme de chocolate puro com aveld para recheio
e cobertura. Indicado para ir ao forno.

FR Créme de chocolat pure et noiselte pour garniture et
glacage. Résiste @ la cuisson au four.

PT Creme de chocolate puro com ginguba para
recheio e cobertura. Indicado para ir ao forno.

FR Créme de chocolat pure et arachide pour garniture
et glagage. Résiste a la cuisson au four.

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

APLICACAO
Application

PT Aplicagdio a gosto
FR Application au godt

PT Aplicacdo a gosto
FR Application au godt

APLICACAO
Application

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

F e

9 Kg

10x 1 Kg
10 Kg

[

30x40g
1,2 Kg

30x40g
1,2 Kg

30x40g
1,2 Kg

céDpIGO
Code

122 07 1006

122 07 1007

122 07 1008

122 07 1009

122 07 1010

122 07 1011

PRODUTO
Produit

BIAGIO®

DOCE TRADICIONAL
BANANA

Confiture de Banane

BIAGIO®

DOCE TRADICIONAL
GOIABA

Confiture de Goyave

BIAGIO®

DOCE TRADICIONAL
MANGA

Confiture de Mangue

BIAGIO®

DOCE TRADICIONAL
MARACUJA

Confiture de Fruit de la
passion

BIAGIO®

DOCE TRADICIONAL
PAPAIA

Confiture de Papaye

BIAGIO®

DOCES
TRADICIONAIS
PACK ORIGENS
Confitures Pack Origines

CARACTERISTICAS

Caracteristics

PT Doce tradicional com mais de 50% de fruta
FR Conlfiture traditionnelle avec plus de 50 % de fruit

PT Doce tradicional com mais de 50% de fruta
FR Confiture fraditionnelle avec plus de 50 % de fruit

PT Doce tradicional com mais de 50% de fruta
FR Confiture fraditionnelle avec plus de 50 % de fruit

PT Doce tradicional com mais de 50% de fruta
FR Conlfiture traditionnelle avec plus de 50 % de fruit

PT Doce tradicional com mais de 50% de fruta
FR Conlfiture traditionnelle avec plus de 50 % de fruit

PT Pack doces tradicionais com mais de 50% de fruta
FR Conlfitures traditionnelles pack avec plus de 50 %
de fruit

APLICACAO
Application

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

Q
F [l
30x40g

1,2 Kg

30x40g
1,2 Kg

30x40g
1,2 Kg

30x40g
1,2 Kg

30x40g
1,2 Kg

12 x (4 x 40 g)
1,92 Kg




PREPARADOS DE CULINARIA 58

PREPARATIONS CULINAIRES
CREMES cremes 58




CATEGORIA CATEGORIE

CULINARIA

UISINE

GAMA GAMME

—— ——
p— p—
Risultatt du Swecesse
N N
cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO @
Code Produit Caracteristics Application
180 01 4004 BIAGIO CHEF® _ PT Preparado em pé para a elaboracdio de molhos PT De acordo com a receita 3 Kg
CREME CAMARAO e pastas FR Selon la recette
Créme de crevettes FR Préparation en poudre pour la préparation
de sauces ef pates
180 01 4005 BIAGIO CHEF® PT Preparado em pé para a elaboragdo de molhos PT De acordo com a receita 3 Kg
CREME CARNE e pastas FR Selon la recette
Créme de viande FR Préparation en poudre pour la préparation
de sauces et pdtes
180 01 4006 BIAGIO CHEF® PT Preparado em pé para a elaboragéo de molhos PT De acordo com a receita 3 Kg
CREME PEIXE e pastas FR Selon la recette
Créme de poisson FR Préparation en poudre pour la préparation
de sauces ef pates
180 01 4007 BIAGIO CHEF® PT Preparado em pé para a elaboracdio de molhos PT De acordo com a receita 3 Kg
CREME ATUM e pastas FR Selon la recette
Créme de thon FR Préparation en poudre pour la préparation
de sauces ef pates
180 01 4008 BIAGIO CHEF® PT Preparado em pé para a elaboragdo de molhos PT De acordo com a receita 3 Kg
CREME BACALHAU e pastas FR Selon la recette
Créme de morue FR Préparation en poudre pour la préparation
de sauces et pdtes
180 01 4009 BIAGIO CHEF® PT Preparado em pé para a elaboracdo de molhos PT De acordo com a receita 3 Kg

58

CREME FRANGO

Créme de poulet

e pastas
FR Préparation en poudre pour la préparation
de sauces ef pates

FR Selon la recette
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CATALOGO FOOD SERVICE B2B 59
CATALOGUE FOOD SERVICE B28B



BIAGIO - Industria SA
Cacuaco - Luanda ANGOLA
00244 948 513 582
geral@biagio-industria.com

A BIAGIO® nao fabrica
para outras marcas

BIAGIO® ne fabrique pas
pour d'autres marques

www.biagio-industria.com



