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BIAGIO E UMA ORGANIZACAO QUE SE DEDICA

A INVESTIGACAO, DESENVOLVIMENTO E PRODUCAO

DE AUXILIARES TECNOLOGICOS PARA O CANAL PROFISSIONAL
E PREPARADOS PARA A ELABORACAO DE SOBREMESAS

E MOLHOS CULINARIOS PARA O CANAL DOMESTICO.

BIAGIO EST UNE ORGANISATION DEDIEE A LA RECHERCHE,
AU DEVELOPPEMENT ET LA PRODUCTION D'AUXILIAIRES
TECHNOLOGIQUES, POUR LE CANAL PROFESSIONNEL ET DES
PRODUITS POUR L'ELABORATION DE DESSERTS ET SAUCES
DE CUISSON POUR LA CANAL DOMESTIQUE.

Com uma ampla gama de melhorantes, pre mixes e mixes,
desidratados; complementados por produtos hidratados

para recheios, coberturas e decoragdo, a BIAGIO cobre grande parte

das necessidades do canal PROFISSIONAL para o fabrico de péo,

pastelaria, gelados e sobremesas. apoiada por um departamento

de servicos técnicos de apoio ao cliente.

Avec une large gamme d'améliorants, de prémélanges
et de mélanges déshydratés; Complété par des produits hydratés
pour la farce, garnitures et décorations, BIAGIO couvre la plupart

des besoins du canal PROFESSIONNELLE pour le pain,

la patisserie, glace et desserts soutenus par un département

de services de support fechnique.



ATUALMENTE A BIAGIO PRODUZ NAS SUAS TRES INDUSTRIAS
SEDIADAS EM ANGOLA, MOCAMBIQUE E PORTUGAL
PARA VARIOS PAISES AFRICANOS E EUROPEUS.

ACTUELLEMENT, BIAGIO PRODUIT DANS SES TROIS INDUSTRIES
BASEES EN ANGOILA, AU MOZAMBIQUE ET AU PORTUGAL
POUR PLUSIEURS PAYS AFRICAINS ET EUROPEENS.

A BIAGIO através da sua ampla rede de parceiros distribuidores
faz chegar os seus produtos aos diferentes canais dos paises onde opera.

A seguranca, facilidade e conveniéncia na elaboragdo
bem como os sabores tradicionais e auténticos sdo alguns
dos atributos dos produtos BIAGIO.

Biagio a fravers son vaste réseau de distributeurs partenaires, apporte ses produits
aux différents canaux des pays ou elle opére.

la sécurité, la facilité et la commodité dans 'élaboration ainsi
que les saveurs fraditionnelles et authentiques sont quelques-uns
des atiributs des produits Biagio.

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF
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MELHORANTES DE PAO
AMELIORANTS DF PAIN
MELHORANTES DE PAQ AMELORANTS DE PAIN

MIXES DE PAO

MELANGES DE PAIN

PRE-MIXES PAO PREMELAGES DE PAIN

MIXES COMPLETOS DE PAO AMELIORANTS COMPLETS DE PAIN
MIXES DE PAO MEAGES DE PAIN

SEMENTES GrAINES

MIXES DE PASTELARIA

MELANGES DE PATISSERIE

BATIDOS SEM GORDURA FOUETTES SANS GRAISSE
BATIDOS COM GORDURA FOUETTES AVEC GRAISSE
COADJUVANTES ADjuvaNTs

ESPECIALDADES spEciAuTes

INGREDIENTES INGREDIENTS

MASSAS LEVEDAS PATES LEVEES

RECHEIO, COBERTURA E DECORACAO
REMPLISSAGE, COUVERTURE ET DECORATION




VOLUPAN®

PT VOLUPAN® é uma gama de melhorantes de p&o de dltima geracéo.

Desenvolvida com base em tecnologia enzimética e emulsionantes
para responder a todos os processos produtivos com diferentes niveis
de exigéncia.

Nesta gama encontram-se soluges especialmente concebidas
para a elaboracéio de péo em processos comuns, com recurso
ao uso de camaras de refrigeracéio, levedagéo controlada

e processos de congelacdo.

FR VOLUPAN® C'est une gamme de pointe d'améliorants de pain,
développée sur la base de technologie enzymatique et émulsifiante pour
pouvoir répondre 4 fous les procédés productifs avec différents niveaux
d'exigence.

On frouve dans cette gamme des solutions spécialement congues pour
I'élaboration de pain par procédés communs, avec recours a l'usage de
chambres de réfrigération, levage contrélé et procédés de congélation.

PT Significativo incremento do volume do pdo.
Fermentagdo mais répida e constante.

Maior estabilidade fermentativa.

Estrutura alveolar mais homogénea.

Crosta fina de cor dourada.

Compensagdio de oscilagdes na qualidade da farinha.

FR Augmentation significative du volume du pain.
Fermentation plus rapide et constante.

Meilleure stabilité de fermentation.

Structure alvéolaire plus homogéne.

Crodte fine et dorée.

Compensation d'oscillations dans la qualité de la farine.

3201 1008 VOLUPAN® PT Melhorante concentrado UNIDOSE 1 saqueta p/ 50kg farinha Caixa Boite
SAQUETAS FR Améliorant concentré UNIDOSE 1 sachet p/ 50kg farine 24 x 10 saquetas
Sachets 3,1 Kgs
31014005 VOLUPAN® PT Melhorante concentrado UNIDOSE 500gr p/ 100kg farinha Caixa Boite
MULEMBA 500g FR Améliorant concentré UNIDOSE farine 24x0,5Kg
Mulemba 500g 12 Kgs
31 01 0001 VOLUPAN® PT Melhorante concentrado p/ processos de alta complexidade ~ 0,7% a 1% Saco Papel
TECNIC FR Amélioration concentrée pour les processus em relacdo farinha Sac Papier
de grande complexité relation farine 10 Kgs
31 01 0005 VOLUPAN® PT Melhorante concentrado p/ todo o tipo de processos 0,2% a 0,5% Saco Papel
MULEMBA FR Amélioration concentrée pour tous les fypes de processus em relacdo farinha Sac Papier
Mulemba relation farine 10 Kgs
31010002 VOLUPAN® PT Melhorante p/ todo o tipo de processos 0,2% a 0,5% Saco Papel
FR Amélioration de fous les types de processus em relacdo farinha Sac Papier
relation farine 10 Kgs
31 01 0004 VOLUPAN® PT Melhorante p/ processos mais exigentes, refrigeracdio até 48h ~ 0,7% a 1% Saco Papel
FRIO FR Amélioré pour des processus plus exigeants, em relacdo farinha Sac Papier
Froid jusqu'a 48h de réfrigération relation farine 10 Kgs

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF
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OPTIPAN®
OMEGA 3
COD: 31 02 0039

OPTIPAN®

PT OPTIPAN® representa um forte conceito de “inovagdo na tradicéo”.
Desenvolvida para responder aos novos perfis de consumo, associando
as boas caracteristicas de textura e sabor de produtos com forte
tradicgo.

O desenvolvimento desta gama foi fortemente orientado para
proporcionar aos profissionais elaboragdes seguras, tolerantes e
répidas. A utilizacdio de tecnologia de ponta permite-nos proporcionar
uma frescura extra ao produto final.

FR OPTIPAN® Représente un concept fort d’ «innovation dans la
tradition». Développée pour répondre aux nouveaux profils de
consommation, associe les bonnes caractéristiques de texture et saveur
des produits a forte fradition.

le développement de cette gamme a été fortement orienté pour
proportionner aux professionnels des élaborations sires, tolérantes et
rapides. L'ufilisation de technologies de pointe nous permet de garantir au
produit final une fraicheur extra.

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT Excelente sabor respeitando as migas tradicionais.
Boa estabilidade e toleréncia do processo produtivo.
Fécil e répida preparagéo.

Produto final com excelente durabilidade.

FR Saveur excellente respeciant les mies traditionnelles.

Bonne stabilité et tolérance du procédé produciif.
Préparation facile et rapide.
Produit final de durabilité excellente.
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CATEGORIA CATEGORIA

MIXES DE PAO MIXES DE PAO

MELANGES DE PAIN MELANGES DE PAIN

GAMA GAMA

PRE-MIXE MIXES COMPLETOS
- PAO - PAO

PRE-MELANGES DE PAIN MELANGES COMPLETS DE PAIN

cODIGO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO A PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO
Code Produit Caracteristics Aplicacion Produit Caracteristics Aplicacion
31020010 OPTIPAN® PT Pré Mixe - p/ fabrico p&o forma, 10% Saco Papel 32020036  OPTIPAN® PT Mixe Completo p/ fabrico de p&o Cereais PT kg Mixe, 550gr égua, 10gr levedura seca  Saco Papel
FORMA TECNIC _ hamburguer e cahorro. em relacdo farinha Sac Papier BREAD D'CORN FR Mixe Complete pour la fabrication FR Tkg Mixe, 550gr d'eau, 10gr de levure séche  Sac Papier
LONGA DURACAO FR Pré-mélange pour la fabrication du pain, relation farine 10 Kgs du pain Céréales 10 Kgs
Mie Tecnic des hamburgers et des hotdogs.
longue Durée 31 02 0033 OPTIPAN® PT Mixe Completo p/ fabrico de péo extra fibras, PT Tkg Mixe, 550gr dgua, 10gr levedura seca  Saco Papel
EXTRA FIBRA (baixo em hidratos de carbono). FR Tkg Mixe, 550gr d'eau, 10gr de levure séche  Sac Papier
+ SAUDE FR Mixe Complefe pour la fabrication de pain 10 Kgs
Extra fibre a fibres supplémentaires (faible en glucides).
31020006  OPTIPAN® PT Mixe Complefo p/ fabrico broa milho amarela. ~ PT Tkg Mixe, 600gr égua, 15gr levedura seca  Saco Papel
MILHO FR Mixe Complefe pour la production FR Tkg Mixe, 600gr d'eau, 15gr de levure séche  Sac Papier
AMARELO de mais jaune. 10 Kgs
Mais Jaune
31020039  OPTIPAN® PT Mixe Completo p/ fabrico p&o cereias escuro  PT Tkg Mixe, 550gr égua, 10gr levedura seca  Saco Papel
OMEGA 3 rico em Omega 3. FR Tkg Mixe, 550gr d'eau, 10gr de levure séche  Sac Papier
Oméga 3 FR Mélangeur complet pour / fabrication de pain 10 Kgs

au grain noir riche en Oméga 3.

OPTIPAN®

MILHO
AMARELO
COD: 31 02 0006

EXCLUSIVO BIAGIO 13
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CATEGORIA

MIXES DE PAO

MELANGES DE PAIN

CATEGORIA

MIXES DE PAO

MELANGES DE PAIN

MELANGES DE PAIN

PRODUTO CARACTERI APLICACAO PRODUTO CARACTERISTICAS APLICACAO
Produit Caracteristics Aplicacion Produit Caracteristics Aplicacion
31 02 0001 OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de pgo integral PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo 765, Saco Papel 31020007  OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de pdo de cereais PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel
INTEGRAL FR Mixe pour la fabrication du pain brun 1100gr dgua, 20gr |eveduru seca Sac Papier CEREAIS FR Mixe pour la fabrication de pain aux céréales  1100gr dgua, 20gr levedura seca Sac Papier
Pain Brun FR Ikg M, 1kg de farine de %’/9 T65, 10 Kgs Céréales FR kg Mixe, Tkg de farine de blé T65, 10 Kgs
1100gr d'eau, 20gr de levure séche 1100gr deau, 20gr de levure séche
31 02 0009 OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico da fipica baguette francesa PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65 Saco Papel 31020017 OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de pa d . . - -
’ ‘a Yixe, ' P p. rico de p&o escuro de cereais PT Tkg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel
BAGUETTE FR Mixe pour lo fabrication de la baguette 1100gr égua, 20gr levedura seca Sac Papier MULTICEREAIS FR Mixe pour la fabrication de pain au grain noir  1100gr égua, 20gr levedura seca Sac Papier
FRANCESA francaise typique FR lkg Mie, Tkg de farine de l?/e 165, 10 Kgs Muticéréales FR 1kg Mixe, 1kg de farine de blé T65, 10 Kgs
Baguette Francaise 1100gr d'eau, 20gr de levure séche 1100gr deeau, 20gr de levure séche
31020002 OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de pdo centeio baviera PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel . . - . . . .
BAVIERA FR Mixe pour la fabrication du pain seigle baviére  1100gr dgua, 20gr levedura seca Sac Papier 31020026  OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de p&o de soja PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel
Bavicre FR kg Mixe, 1kg de farine de blé T65 10 Kgs SOJA FR Mixe pour la fabrication de pain de soja 1100gr 4gua, 20gr levedura seca Sac Papier
1100gr deav 20gr de levure séche ’ FR Tkg Mixe, Tkg de farine de blé T65, 10 Kgs
/ 1100gr d'eau, 20gr de levure séche
PT Mi fabrico de pdo d' PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65 Saco Papel
3102 0004 gl;‘l‘(;l:jl\;l@ m Mli):(z F;(/?U? /angbriga’;gz d:’,zg)g?n d'eau 1 60099r Py g:je‘; Zggr |2:/‘egu:<l:lg:ecc ! ngopa;?; 31020027  OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de pdo milho & girassol PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel
D'Fau FR | lkg Miee, Tkg farinha trigo T65, 10 Kgs MILHO & FR Mixe pour la fabrication de pain de mais ef 1100gr égua, 20gr levedura seca Sac Papier
1600gr dgua, ,20gr levedura seca GIRASSOL de fournesol FR Tkg Mixe, Tkg de farine de blé T65, 10 Kgs
! Mais & Tournesol 1100gr d'eau, 20gr de levure séche
31020005 OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de pdo de forma PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel . . o . . .
FORMA FR Mixe gour o fobrica’;ion du former du pain 1 'IOOggr agua, Zggr |eveduragsecc Sac Pap?er 31020035  OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de péio ginguba PT 1kg Mixe, Tkg farinha trigo T65, Saco Papel
Mie FR Tkg Mixe, Tkg de farine de blé T65, 10 Kgs GINGUBA FR Mixe pour la fabrication de pain & la 1100gr égua, 20gr levedura seca Sac Papier
1100gr deav 20gr e levure séche ! Cacahuéte cacahuéte FR Tkg Mixe, Tkg de farine de blé T65, 10 Kgs
’ 1100gr d'eau, 20gr de levure séche
31020016 OPTIPAN® PT Mixe p/ fabrico de p&o rusfico PT 1kg Mixe, kg farinha trigo T65, Saco Papel . . . . . . .
RUSTICO FR Mixe pour la fabrication de pain rustique 1100gr 4gua, 20gr levedura seca Sac Papier 31 02 0034 a’:}:spﬁN(@ PT Mixe o/ Fa%rl;:obd.e pao i(\j/\uesh' ’ n Tkg Mixe, '|2|(g Fulnn:; frigo 165, gqcoPPope|
Rustique FR Tkg Mixe, Tkg de farine de blé T65, 10 Kgs FR Mixe pour la fabrication du pain Muesli 00gr égua, 20gr levedura seca ac Papier
! ! FR kg Mixe, 1kg de farine de blé T65, 10 Kgs

EXCLUSIVO BIAGIO
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1100gr d'eau, 20gr de levure séche

OPTIPAN®
BAGUETTE
FRANCESA

COD: 31 02 0009

OPTIPAN®
RUSTICO
COD: 31 02 0016

1100gr d'eau, 20gr de levure séche
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31 02 0032

32 02 0037

31 02 0025

31020014

31 02 0028

31 02 0029

31 02 0008

31 02 0038

OPTIPAN®
SEMENTES
COD: 31 02 0008

OPTIPAN®
SEMENTES
SESAMO

Graines de Sésame

OPTIPAN®
COBERTURA MUESLI
Couverture de Muesli

OPTIPAN®
SEMENTES CLARAS

Graines Claires

OPTIPAN®
PAINCO
Milet

OPTIPAN®
COBERTURA

PAO MILHO

& GIRASSOL
Couverture de pain de
mais et de fournesol

OPTIPAN®
COBERTURA
PAO SOJA
Couverlure de soja

OPTIPAN®
SEMENTES
Graines

OPTIPAN®
COBERTURA
EXTRA FIBRAS
+ SAUDE

Couverture Extra Fibre

PT Topping de sementes para decoragéio
e incorporagdo em massas

FR Carniture de graines pour la décoration
et incorporation dans les pétes

PT Topping de sementes para decoragdo
e incorporacdo em massas

FR Carniture de graines pour la décoration
et incorporation dans les pétes

PT Topping de sementes para decoragdo
e incorporagdo em massas

FR Ganilure de graines pour la décoration
et incorporation dans les pates

PT Sementes para decoracdio e incorporagdo
em massas

FR Graines pour la décoration

et incorporation dans les pates

PT Milho extrudido em pedacos
FR Mais extrudé en morceaux

PT Sementes em pedacos para cobertura
FR Graines en morceaux pour la couverture

PT Topping de sementes para decoragdo
e incorporag@o em massas

FR Carniture de graines pour la décoration
ef incorporation dans les pdtes

PT Topping de sementes para decoragéio
e incorporagdo em massas

FR Ganilure de graines pour la décoration
et incorporation dans les pates

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT De acordo com a receita
FR Selon la recefte

PT De acordo com a receita
FR Selon la recefte

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

PT De acordo com a receita
FR Selon la recette

OPTIPAN®
SEMENTES SESAMO
COD: 31 02 0032

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
5 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
5 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
5 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
5 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
5 Kgs

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PIZZA BIAGIO

INGREDIENTES

PARA A BASE

500g OPTIPAN® BAGUETTE + 500g Farinha tipo 65

+ 50g Azeite + 475g Agua + 10g Levedura seca + Orégdios q.b.

PARA O MOLHO
50g cebola picada + 20g alho picado + 50g Azeite + 400g tomate
pelado + Agua q.b. + 15g agicar + sal g.b. + orégdos q.b.

TOPPINGS
Fiambre q.b. + Cogumelos q.b. + Azeitonas q.b. + Queijo Mozarela
+ Tomates cherry g.b. + Manjericdo q.b.

PREPARACAO

PARA A BASE

Amassar todos os ingredientes até obter uma massa homogénea.
Deixar a massa descansar durante 15 minutos, tapada com um
plastico. Dividir a massa em porgdes (familiar: 420g, média: 300g
individual: 180 g). Deixar descansar no frio durante 30 minutos.

PARA O MOLHO

Fritar ligeiramente a cebola e o alho no azeite, juntar o tomate e
deixar ferver um pouco, refrescar com um pouco de dgua, juntar
os orégdios e o agicar e deixar ferver durante 10 minutos para
reduzir. Corrigir o tempero com sal e reservar até estar frio.

MONTAGEM

Com ajuda de farinha esficar a massa em forma de circulo com
cerca de 4mm de espessura. Espalhar molho de pizza sobre a
superficie da massa e guarnecer a pizza com os foppings.

Cozer em forno quente (240/250°C forno placas ou 230°C forno
convector) durante 7 a 8 minutos. Apés retirar a pizza do forno,
espalhar as folhas de manjericdo e servir.




VELUDIN®
BISCUIT
COD: 20 01 0001

VELUDIN®

PT VELUDIN® é uma gama de batidos sem gordura que responde
a diferentes tipos de necessidade

O desenvolvimento desta gama foi orientado para a recuperagdo dos
sabores e fexturas inconfundiveis de um produto final muito tradicional.
Nesta gama encontram-se excelentes solugdes para o fabrico de tortas,
entremeios e pdo de 16.

FR VELUDIN® C’est une gamme de fouettés sans graisse qui répond
a de différents types de besoins.

le développement de cette gamme a été orienté pour récupérer saveurs
ef textures particuliéres et caractéristiques d'un produit final frés
tradlitionnel. Dans cette gamme on peut frouver d'excellentes solutions
pour la fabrication de tartes, entremets et pdo-de-lé (génoises).

f{ Rindbtatt al Sucoeiy

Ripbemer di Gscttin

PT Sabor inconfundivel do produto final buscando

os sabores mais tradicionais.

Excelente tolerdncia em diferentes processos produtivos.
Elevada longevidade do produto apés cozido.
Diferentes migas que respondem & verdadeira origem
das diferentes massas.

FR Saveur particuliére et caractéristique du produit final en visant les
saveurs les plus traditionnelles.

Excellente tolérance dans différents procédés produciifs.

Llongévité élevée du produit aprés cuisson.

Diftérentes mies qui répondent & la vraie origine des différentes pates.

2001 0004  VELUDIN® PT Pré-Mix Concentrado p/ entremeios fortas PT Aplicagdio 20% Saco Papel
BISCUIT TECNIC e pdo de 16 FR Application 20% Sac Papier
FR Concentré de prémélange pour géteaux 10 Kgs
et génoise

20 01 0001 VELUDIN®

20 01 0003 VELUDIN®
CHOCOBISCUIT

PT Mix p/ entremeios fortas e pdo de |6
BISCUIT FR Mix pour fartes ef miches de pain

PT kg Mixe, 600gr ovos (12), 200gr égua  Saco Papel
FR Tkg Mixe, 600gr d'ceufs (12), Sac Papier
200gr d'equ 10 Kgs

PT Mix p/ entremeios tortas e péo de |6 de chocolate ~ PT Tkg Mixe, 600gr ovos (12), 200gr égua Saco Papel
FR Mélange de fartes et pains au chocolat

FR Tkg Mixe, 600gr d'ceufs (12), Sac Papier
200gr d'equ 10 Kgs

EXCLUSIVO BIAGIO 19
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CAKEDOR® E SIMPLI®

PT CAKEDOR® e SIMPLI® s&o as gamas de batidos com gordura de
diversos sabores para realizar um vasto leque de elaboracaes.

A tecnologia aplicada nesta gama prororciono uma elevada frescura
que permite o consumo dos produtos elaborados apés longos periodos.

FR CAKEDOR® et SIMPLI® sont la gamme de fouetiés avec graisse, avec

saveurs diverses pour réaliser un large éventail d'élaborations.

La technologie appliquée dans cette gamme offre une fraicheur élevée
que permet la consommation des produits élaborés aprés longues
périodes.

20 EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

CAKEDOR®
RED VELVET
COD: 20 02 0020

Elil"lrfﬂ‘! Ai Sccenr wrwee Biagin-indutria.oem

PT Sabor inconfundivel do produto final buscando

os sabores mais tradicionais.

Excelente tolerdncia em diferentes processos produtivos.
Elevada longevidade do produto apés cozido.

FR Saveur particuliére et caractéristique du produit final
en visant les saveurs les plus traditionnelles.
Excellente tolérance dans différents procédés productifs.
longévité élevée du produit aprés cuisson.

20 02 0001

20 02 0002

20 02 0003

20 02 0004

20 02 0005

20 02 0006

20 02 0008

20 02 0020

20 02 0021

20 02 0022

20 02 0023

CAKEDOR®
NEUTRO

Neutre

CAKEDOR®
CHOCOLATE
Chocolat

CAKEDOR®
NOZ
Noix

CAKEDOR®
CENOURA

Carotte

CAKEDOR®
ANANAS

Ananas

CAKEDOR®
LARANJA
Orange

CAKEDOR®
CARAMELO
Caramel

CAKEDOR®
RED VELVET

CAKEDOR®
cbéco
Noix de coco

OPTIPAN®
IOGURTE

Yaourt

OPTIPAN®
MEL & CANELA
Miel et Cannelle

CAKEDOR® NOZ
COD: 20 02 0003

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake

FR Mix Complefe pour la fabrication
de gateaux

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake chocolate

FR Complete Mix pour la fabrication
du géteau au chocolat

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake noz

FR Mix Complete pour la fabrication
de pdtes aux noix

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake cenoura

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates a géteau aux carottes

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake ananas

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates & géteau aux ananas

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake laranja

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates & géteau aux orange

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake caramelo

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates & géteau aux caramel

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake red velvet

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates Red Velvet

PT Mix Completo - p/ fabrico

de massas cake cdco

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates aux noix de coco

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake iogurte

FR Mix Complete pour la fabrication
de pates aux yaourt

PT Mix Completo p/ fabrico

de massas cake mel & canela

FR Mix Complefe pour la fabrication
de pates aus miel et canelle

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR [kg Mixe, 350gr d'oeufs (7],
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT Tkg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR kg Mixe, 350gr d'ceufs (7,
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT Tkg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR Tkg Mixe, 350gr d'ceufs (7,
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT Tkg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR kg Mixe, 350gr d'ceufs (7,
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT Tkg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR kg Mixe, 350gr d'ceufs 7,
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR [ kg Mixe, 350gr d'oeufs (7),
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR [ kg Mixe, 350gr d'oeufs (7],
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR | kg Mixe, 350gr d'oeufs (7],
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR [kg Mixe, 350gr d'oeufs (7],
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR Tkg Mixe, 350gr d'ceufs (7],
225gr eau/lait, 300gr d'huile

PT 1kg Mixe, 350gr Ovos (7),
225gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR Tkg Mixe, 350gr d'ceufs (7],
225gr eau/lait, 300gr d'huile

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs
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20 02 0012

20 02 0011

20 020014

20 02 0018

20 02 0013

20 020016

20 02 0017

SIMPLI®
MUFFIN

SIMPLI®

QUEQUE

E BOLO DE ARROZ
Petit Géteau

SIMPLI®
MUFFIN
CHOCOLATE

SIMPLI®
BROINHAS
DOCES

SIMPLI®
FROLLA

SIMPLI®
BAIA
LARANJA
Orange Bay

SIMPLI®
WAFFLE & CREPES
Gaufres et Crépes

PT Mix Completo p/ fabrico de muffins
FR Mélange complet pour la fabrication
de muffins

PT Mix Completo p/ fabrico de Queques
FR Mélange complet pour la fabrication
de petit gateaux

PT Mix Completo p/ fabrico

de muffins de Chocolate

FR Mix Complete pour la fabrication
de muffins au chocolat

PT Mix Completo p/ fabrico de Broinhas Doces
FR Mélange complet pour la production

de brioches

PT Mix Completo p/ fabrico de pasta frolla
FR Mélange complet pour la fabrication
de péte de frolla

PT Mix Completo p/ fabrico de queijada
e forta de laranja

FR Complete Mix pour la fabrication

de tarte & l'orange

PT Mix Completo p/ fabrico de Waffle,

Crepes e Panquecas
FR Mélange complet pour gaufres et crépes

SIMPLI®

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT 1Kg Mixe, 200gr Ovos (4),
300gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR kg Mixe, 200gr d'oeufs (4),
300gr d'eau / lait, 300gr d'huile

PT 1Kg Mixe, 300gr Ovos (6),
200gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR Tkg Mixe, 300gr d'oeufs (6),
200gr d'eau / lait, 300gr d'huile

PT 1Kg Mixe, 200gr Ovos (4),
250gr Agua/Leite, 300gr Oleo
FR kg Mixe, 200gr d'oeufs (4),
250gr d'eau / lait, 300gr d'huile

PT kg Mixe, 400g margarina, 100g ovos (2)
FR Tkg Mixe, 400g de margarine,
100g d'ceufs (2)

PT Tkg Mixe, 600gr égua, 400gr ovos (8)
FR kg Mixe, 600gr d'eau, 400gr d'oeufs (8)

WAFFLE & CREPES
COD: 20 02 0017

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

20 01 0003 FERMEX® PT Fermento P6 Extra — levedante quimico PT 10g de Fermento por kg de receita Saco Papel
FR levure de poudre supplémentaire FR 10g de levure par kg de recefte Sac Papier
— levure chimique 5 Kgs
2001 0003  BIAGIO® PT Solucdio semi-liquida para untar formas PT Colocar em toda a superficie da forma Caixa Boite
DESMOLDANTE B90 e tabuleiros ou tabuleiro 13x 11t
Agent de Démoulage FR Solution semi-liquide pour étaler des formes et FR Metire sur foute la surface de la forme 13 Lts
des plateaux ou conseil

Créer vos propres recettes »~
& tjositrr dy b valowr
4 volre entreprise



PASTEL DE NATA

INGREDIENTES
PARA A MASSA

1Kg Farinha tipo 65 + 50g BIAGIO® MARGARINA BOLO REI +
15g Sal + 500ml 4gua gelada + 600g BIAGIO® MARGARINA

BIAGIO®
MARGARINA
BOLO REI

COD: 24 01 1001

FOLHADOS
23 02 0001 EVEREST® PT Acicar em pd PT De acordo com a receita Saco Papel
PARA O CREME ACUCAR FR Acicar em pb FR Selon la recette Sac Papier
1Kg CREMFIL® PASTEL NATA + 1750ml Leite + 250g ovos Sucre 10 Kgs
PREPARACAO 23 03 0001 EVEREST® ) PT Chocolate em pé para aplicagdo em PT De acordo com a receita Saco Papel
PARA A MASSA CHOCOLATE PO pastelaria e sobremesas FR Selon la recette Sac Papier
. Poudre de Chocolat FR Chocolat 5 licaca 10 K
Amassar a farinha com o sal, a BIAGIO® MARGARINA BOLO ouare de hocola pas!e/oor/{f : Seozrrr; r;;gsgcsara aplicagéo em gs
REI e a égua gelada até estar bem ligada. Embrulhar em pléstico | Folhad J c
. . 24 01 0002 BIAGIO® PT Margarina — Especial Folhados PT De acordo com a receita aixa Boite
e deixar descansar 30 minutos. MARGARINA FR Margarine — Spécial pate feuilletée FR Selon la receffe 5x2U
FOLHADOS 10 Lis
Abrir a massa em rectdngulo e aplicar a BIAGIO® MARGARINA Margarine pate feuilletée
FOLHADOS fechando em envelope, Esticar a massa em rectﬁngu|o 24 01 0012 BIAGIO® PT Margarina — Especial Massas PT De acordo com a receita Balde
dob 3 lta simol ) fi . MARGARINA FR Margarine — Spécial pétes FR Selon la recette Seau
e .0 rar em Volia simples), reperr o processo mais uma vez. MASSAS 10 Kgs
Esticar a massa num rectdngulo com cerca de 5mm de espessura, Pates
plnce|c:|r com agua e enrolar em forma de rolo. 24 01 1001 BIAGIO® PT Margarina — Especial Massas & Bolo Rei PT De acordo com a receita Caixa Boite
MARGARINA FR Margarine — Spécial pates et Gateau du Roi ER Selon la recette 16x 1Lt
Cortar pequenas porgdes de massa e colocar nas formas. Bezle'?u ZE'RO/, 16 Ls
Esticar a massa nas formas molhando os dedos polegares
em &gua e reservar. 25 01 0001 BIAGIO® PT Amido de Milho para aplicaco PT De acordo com a receita Saco Papel
SERVICE em pastelaria e culinéria FR Selon la receffe Sac Papier
AMIDO MILHO FR Amidon de mais pour la pétisserie 10 Kgs
PARA O CREME Amidon de Mais et la cuisine
Colocar o CREMFIL® PASTEL NATA com o leite e os ovos 25 01 0002 BIAGIO® PT Cacau em Pé para aplicagdo em pastelaria PT De acordo com a receita Saco Papel
na batedeira, bater com as varas em velocidade média durante SERVICE e culindria FR Selon la recefte Sac Papier
imad te 3 minutos. Deixar d d ' CACAU PO FR Poudre de cacao pour application de 5 Kgs
aproximadamentie S minuios. Leixar descansar aurante Poudre de cacao pdtisserie ef de cuisine
aproximadamente 15 minutos.
- BIAGIO® PT Dextrose para aplicacdo em pastelaria PT De acordo com a receita Saco Papel
. SERVICE e gelados FR Selon la receffe Sac Papier
Encher formas previamente forradas com massa folhada e cozer DEXTROSE FR Dextrose pour la pdtisserie ef la créme glacée 25 Kgs
em forno forte 300/350°C (forno de placas) ou 250°C (forno
convector). 2501 0006 BIAGIO® PT Coco Ralado PT De acordo com a receita Saco Papel
SERVICE FR Noix de coco rapée FR Selon la recette Sac Papier
CcOCO RALADO 10 Kgs
Noix de coco répée
80 01 1001 BIAGIO® PT Ginguba Torrada triturada para aplicacéo PT De acordo com a receita Saco Papel
9 para ap p
SERVICE em recheios e coberturas de bolos FR Selon la recette Sac Papier
GINGUBA FR Cacahuétes grillées moulues pour application 10 Kgs
20 05 0001 CREMFIL® PT Mix Completo p/ fabrico de creme de nata Saco Papel TORRADA dans les garnitures pour gateaux
PASTEL NATA FR Mix Complete pour la fabrication Sac Papier TRITURADA
Géteau a la créme de Gateau d la créme 10 Kgs Cacahuétes concassées
EXCLUSIVO BIAGIO 24 EXCLUSIVO BIAGIO 25

BIAGIO EXCLUSIF

BIAGIO EXCLUSIF



BRIDOR®

PT BRIDOR® a gama de melhorante e mixes para o fabrico
de todo o tipo de Brioches.

Esta gama responde de forma assertiva

a necessidades de produtos com excelente toleréncia no processo
de fabrico, desenvolvemos também produtos com tecnologia soft
(frescura prolongada produto apés cozido).

FR BRIDOR® a gamme d’améliorants et mélanges pour la fabrication de
tous les types de Brioches.

Celte gamme répond de facon assertive au besoin de produits avec une
excellente tolérance dans le procédé de fabrication. Nous développons
aussi des produits avec technologie soft (fraicheur prolongée du produit

apres cuisson).

wewve. b induntrin g

PT Excepcional toleréincia no processo de fabrico.
Elevada longevidade do produto apés cozido.
Sabor, cor e miga que respondem & verdadeira
origem das diferentes massas.

FR Tolérance exceptionnelle du procédé productif.
longévité élevée du produit apres cuisson.

Saveur, couleur et mie qui répondent a la vraie origine
des différentes pdtes.

20 03 0001

20 03 0003

20 03 0004

20 03 0006

20 03 0008

BRIDOR®

BOLA BERLIM

& DONUT

COD: 20 03 0006

BRIDOR® 5%

BRIDOR®
TOTAL

Graines

BRIDOR®
REI
Roi

BRIDOR®
BOLA BERLIM
& DONUT
Berliner & beignets

BRIDOR®
CROISSANT
FRANCES

Croissant francais

PT Melhorante p/ fabrico de todo
o tipo de brioche

FR Améliorant pour fout fabriquer
le genre de brioche

PT Mixe Completo p/ fabrico de brioche
FR Mélange complet pour la fabrication
de brioches

PT Mixe Completo p/ fabrico de bolo rei
FR Mélange complet pour la fabrication du roi

PT Mixe Completo - p/ fabrico de bola

de berlim e donut de elevada qualidade
FR Mélange complet pour la fabrication de
berliners et beignets

PT Mixe Completo - p/ fabrico de Croissant
Francés de elevada qualidade

FR Mélange complet pour la fabrication de
croissant francais

PT Aplicagdo de 3 a 5%
FR Application de 3 a 5%

PT 1kg Mixe, 450gr 4gua,
15 a 20gr levedura seca
FR [kg Mixe, 450gr d'eau,
15 @ 20gr de levure séche

PT 1kg Mixe, 450gr égua,
15 a 20gr levedura seca
FR [kg Mixe, 450gr d'eau,
15 @ 20gr de levure séche

PT Tkg Mixe, 100g ovo (2), 400gr égua,
20 a 30g levedura seca

FR |kg de Mixe, 100g d'ceuf (2),

400gr d'eau, 20 & 30g de levure séche

PT 1kg Mixe, 500gr égua, 20gr levedura
seca - 500g Margarina Folhado (folhagem)
FR |kg Mixe, 500gr d'eau, 20gr de levure
séche - 500g de Margarine Puffed (feuillage)

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

26 EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF
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CREMFIL®,
CREMYGEL®
E GELYGEL®

PT CREMFIL®, CREMYGEL® e GELYGEL® séo gqmqs completas
de produtos que d&o resposta & originalidade das suas elaboragdes

FR CREMFIL®, CREMYCEL® e GELYGEL® sdo gamas complefas
de produtos que déo resposta & originalidade das suas elaboragées

EXCLUSIVO BIAGIO

BIAGIO EXCLUSIF

PT Sabores, cores e texturas excepcionais.
Elevada seguranca alimentar e no cfrocesso produtivo.
Elevada conveniéncia, facil e rapida preparagéo.

FR Saveurs, couleurs et fextures exceptionnelles.
Sécurité alimentaire et dans le procés productif élevée.
Commodité élevée, préparation facile et rapide.

23 01 1008

20 04 0001

20 04 0004

20 04 0005

20 04 0003

22 01 0007

22 01 0015

26 01 0001

26 01 0002

DECORPASTA®
AMERICANA
BRANCA

Pétes américaines
blanches

CREMFIL®
SUPER

CREMFIL®
CHANTY

CREMFIL®
CHOCOLATE
Chocolat

CREMFIL®
MOUSSELINE

CREMFIL®
D'OVO
D'oeuf

CREMFIL®
FIOS D'OVOS
CEufs Fils

BIAGIO®
FROSTING
BAUNILHA
Glagage Vanille

BIAGIO®
FROSTING
CHOCOLATE
Clagage Chocolat

CREMFIL®
CHANTY
COD: 20 04 0004

PT Pasta branca para moldagem e cobertura
FR Pate blanche pour moulage et revétement

PT Creme Pasteleiro (frio / forno) fextura cremosa

FR Créme patissiere (froide / au four)
fexture crémeuse

PT Chantilly em Pé Mix para elaboragdio
de creme Chantilly
FR Mélanger la poudre pour Chantilly

PT Mixe p/ elaboragdo de creme/mousse
de choc. p/ recheio e sobremesa

FR Mixe pour préparation de créme

au chocolat/mousse pour garniture et dessert

PT Mixe p/ elaboracdio de creme/mousseline
p/ recheio e cobertura

FR Mixe pour la préparation de créme/mousseline

pour le remplissage ef le recouvrement

PT Creme D'Ovo p/ aplicagdo direta a frio
em recheio e cobertura

FR Créme D'oeuf pour application directe en
remplissage et revétement o froid

PT Fios D'Ovos p/ aplicagdo em decoragéio
(aproximadamente 3,3kg escorridos)

FR CEufs Fils pour application de décoration
lenviron 3,3 kg égouttés)

PT Creme para barrar de base gorda
com sabor a baunilha
FR Glagage d la vanille pour se répandre

PT Creme de chocolate para barrar
de base gorda
FR Glagcage d la chocolat pour se répandre

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT 1kg mixe, Tkg de agicar, 3 litros 4gua
FR | kg de mélange, 1 kg de sucre,
3 litres d'eau

PT 650g mixe, 1 litro 4gua ou leite frio
FR 650 g de mélange, 1 litre d'eau
ou de lait froid

PT 1kg mixe, 1 litro dgua ou leite frio
FR | kg de mélange, 1 lire d'eau
ou de lait froid

PT 700g mixe, 1 litro 4gua
FR /00g de mélange, 1 litre d'eau

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

Balde
Seau
6 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Saco Papel
Sac Papier
10 Kgs

Balde
Seau
6 Kgs

Balde
Seau
6 Kgs

Balde
Seau
5,51Ls

Balde
Seau
5,5 Lis
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22 01 0018

22 01 0011

22 01 0009

22010016

22 010017

22 02 0002

22 02 0006

22 02 0007

22 02 0008

22 02 0009

22 02 0010

22 02 0011

30

CREMYGEL®
BRANCO

Blanc

CREMYGEL®
MORANGO

Fraise

CREMYGEL®
MARACUJA
Fruit de la passion

CREMYGEL®
LARANJA
Orange

CREMYGEL®
CHOCOLATE
Chocolat

GELYGEL®
QUENTE
NEUTRO
Neutre chaud

GELYGEL®
FRIO NEUTRO

Froid neutre

GELYGEL®
ESPELHO
CARAMELO

Miroir Caramel

GELYGEL®
ESPELHO
CHOCOLATE
Miroir Chocolat

GELYGEL®

ESPELHO FRUTOS

SILVESTRES

Miroir Fruits Sauvages

GELYGEL®
ESPELHO
PASTILHA AZUL

Miroir Tablette bleve

GELYGEL®
ESPELHO

MORANGO ROSA

Miroir Fraise Rose

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor baunilha
FR Créme d farce et couverture d la vanille

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor morango
FR Créme ¢ farce et couverture 4 la fraise

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor maracujé
FR Créme g farce et couverture d la fruit de la passion

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor laranja
FR Créme 4 farce et couverture & la orange

PT Creme de Recheio & Cobertura de sabor chocolate
FR Créme d farce et couverture a la Chocolat

PT Gel quente p/ aplicagéio em decoracdio
e pintura apés aquecer

FR Gel chaud pour application en décoration
et peinture aprés chauffage

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagdo direta a frio
na decoragéo e pintura

FR Gel pour application directe a froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragéo e pintura

FR Gel pour application directe a froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéio direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagdo direta a frio
na decoragéo e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinfuree

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicacdo direta a frio
na decoragéo e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagdo direta a frio
na decoragéo e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinture

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

Cremes ¢ rechoins
Provites a wiar

Crimes o forurrages prét
v Comploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

| P

22020012

22 020013

22020014

22 020015

21 02 0002

21 02 0001

21 05 0001

21 03 0002

21 03 0001

21 04 0002

21 03 0003

21 06 0001

GELYGEL®
ESPELHO
MORANGO
Miroir Fraise

GELYGEL®
ESPELHO
LARANJA
Miroir Orange

GELYGEL®
ESPELHO
ANANAS

Miroir Ananas

GELYGEL®
ESPELHO
TUTTI FRUTTI
Miroir Tutti Frutti

COVERCHOC®
BARRA NEGRA

Barre Noire

COVERCHOC®
PASTILHA NEGRA

Tablette noire

DECORCHOC®
VERMICELLI NEGRO

Vermicelli noire

COVERCHOC®
GANACHE
BRANCA
Ganache Blanche

COVERCHOC®
GANACHE NEGRA

Ganache Noire

COVERCHOC®
CREME CHOCOLATE
FORNO

Créme au chocolat four

COVERCHOC®
CREME
BRIGADEIRO

Créme Brigadeiro

MILKCREM®
DOCE LEITE TOFFE

Créme lait au caramel

CREMYGEL®
CHOCOLATE
COD: 22 01 0017

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Cel pour application directe a froid

en décoration ef peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Cel pour application directe a froid

en décoration ef peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragéo e pintura

FR Cel pour application directe a froid

en décoration et peinture

PT Gel Espelho Pronto p/ aplicagéo direta a frio
na decoragdo e pintura

FR Gel pour application directe & froid

en décoration et peinture

PT Barra — Sucedéneo de Chocolate Negro
FR Barre - Substituts de Chocolat Noir

PT Pastilha - Suceddneo Chocolate Negro
FR Fastille - Substitut au Chocolat Noir

PT Vermicelli — Granulado de Sucedéneo
de Chocolate Negro

FR Vermicelli - Extrait de saccharose

au chocolat noir

PT Ganache cobertura — Creme de Chocolate
Branco , Thermo-reversivel

FR Couverture de ganache - Créme au chocolat
blanc, thermo-réversible

PT Ganache cobertura — Creme de Chocolate
negro, Thermo-reversivel

FR Couverture de ganache - Créme au chocolat
noir, thermo-réversible

PT Creme Chocolate — Creme de chocolate
para recheio e cobertura (estével Forno)

FR Créme au chocolat - Créme au chocolat
pour le remplissage et le revétement (four stable)

PT Creme Brigadeiro — Creme de leite &
chocolate para recheio e cobertura

FR Créme Brigadeiro - Créme de lait et de
chocolat & garnir et & recouvrir

PT Creme de leite Toffe para recheio e cobertura
FR Créme de lait au caramel pour remplir et
couvrir

EXCLUSIVO BIAGIO
BIAGIO EXCLUSIF

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét & l'emploi

PT Produto pronto a usar
FR Produit prét a I'emploi

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Balde
Seau
6,5 Lis

Caixa Boite
4x5Kgs
20 Kgs

Caixa
Boite
10 Kgs

Caixa
Boite
5 Kgs

Balde
Seau
5 Lis

Balde
Seau
5 Lis

Balde
Seau
13 Lis

Balde
Seau
5 Lis

Balde
Seau
5 Lis
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